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EDITAL N.° 19 DE 28/09/2015 DO PROCESSO
SIMPLIFICADO/2013/SEMAS.

SELETIVO

O Prefeito Municipal de Dourados, no uso de suas atribuigdoes e através da
Secretaria Municipal de Assisténcia Social, convoca os aprovados no Processo
Seletivo Simplificado referente as vagas do Quadro de Pessoal da Secretaria
Municipal de Assisténcia Social — SEMAS, para a realiza¢do de pericia medica e
entrega de documentagao.

1. Do Exame de Saude:

1.1 Ficam CONVOCADOS os candidatos aprovados e classificados conforme
Edital n° 4 de 26/02/2013 ¢ elencados pelo ANEXO I deste edital, para comparecerem
munidos do documento de Identidade e exames contidos no item 12.5 do Edital n° 01
de 23/01/2013 publicado em 04/02/2013 no Diario Oficial do Municipio de Dourados
—-MS.

1.2 Além dos exames contidos no item 12.5 do Edital n® 01 de 23/01/2013
publicado em 04/02/2013 no Diério Oficial do Municipio de Dourados — MS, os
convocados com idade superior a 45 anos deverdo realizar Avaliacdo Cardiologica
com laudo e os convocados na fun¢do de Cuidador(a) deverdo realizar o exame de
Ultrassom dos ombros, punhos e joelhos.

1.3 Os exames contidos nos itens 1.1 e 1.2 deverdo ser apresentados ao PREVID,
sito a AV. Weimar Gongalves Torres n.° 3.215 — Centro em dia e horario constante no
Anexo I paraaAvaliagdo Clinica que serd realizada pela Junta Médica do Municipio.

2. Daapresentagdo de documentos e da Escolha de Vagas:

2.1 A escolha das vagas para contratagdo, obedecera ao cronograma constante do
Anexo I1, e, nesse ato, os candidatos deverdo apresentar-se com todos os documentos
constantes no item 12.2 do Edital n® 01 de 23/01/2013, no local, data e hora
estabelecidos no Anexo Il e preencherdo as declaragdes constantes no Anexo II1.

3. DaEntradaem Exercicio

3.1 — Os candidatos contratados serdo informados, no ato da entrega da
documentagao a data do inicio do exercicio.

ANEXO1 | .
CRONOGRAMA PARA PERICIA MEDICA

Local: PREVID

Enderego: AV. Weimar Gongalves Torresn.° 3.215, Centro — Dourados — MS.
DIA23/10/2015—-08h

FUNCAO: PSICOLOGO

ANELISE DE SOUZA SILVALIMA

ANEXO IT -
CRONOGRAMA PARA ENTREGA DA DOCUMENTACAO.

Local: SEMAS
Endereco: RuaJoao Rosa Goes, 395, Centro— Dourados —MS.
DIA26/10/2015—8has 12h

FUNCAO: PSICOLOGO
ANELISE DE SOUZA SILVA LIMA

ANEXO Il (declaragdes)
1- DECLARACAO DE NAO ACUMULACAO DE CARGOS OU DE ACUMULACAO LEGAL

1.1. IDENTIFICACAO

Nome completo:

Fungéo:

Orgéo de Exercicio: contratagdo: ___ /

S

Carga Horaria:

2. DECLARACAO

Declaro, para fins de ser reconhecido meu direito afungao acima mencionada, que:

N3o exergo outro cargo/fungdo publica na Administrag&o Direta, Fundacional
ou Indireta do Poder Publico, nos poderes Legislativo e Judiciario ou no
Tribunal de Contas de Mato Grosso do Sul, outros Estados, Municipios ou
Unido.

Exergo, em regime de acumulagdo, cargo/fun¢do/emprego

. L. . de matricula/cadastro______ 1 no
4. Das disposigdes Gerais 6rgio/entidade___ carga/hordria_________ _ desde
4.1 O ndo comparecimento do candidato classificado no momento da chamada ——/——/—_nohorério de as
implicard em sua desisténcia, independente de notificagdo, ocasionando a convocagao
do proximo candidato classificado. |_ Sou aposentado no cargo/emprego de no
4.2 Os candidatos que ndo apresentarem todos os documentos exigidos no item P carea
12.2 do Editaln®01 de 23/01/2013 serdo considerados inaptos para a contratagao. {Municipio, Estado, Unio, entidade Privada)
Dourados - MS, 28 de setembro de 2015. E por ser expressdo daverdade, firmo o presente.
: . Dourados/MS,___de_ __de2015.
Murilo Zauith
Prefeito de Dourados
Ledi Ferla
Secretaria Municipal de Assisténcia Social Assinatura do contratado
Prefeito Murilo Zauith 3411-7664
i . Vice-Prefeito Odilon Azambuja 3411-7665
Prefeitura Municipal de Dourados - Mato Grosso do Sul |  Agéncia Municipal de Transportes e Transito de DOUrados. .................... Ahmed Hassan Gebara 3424-2005
Assessoria de Comunicagéo Social e Imprensa 3411-7626
~ Chefe de Gabinete Lourdes Maria Mendes 3411-7664
ASSESSORIA DE COMUNICAGAO SOCIAL E IMPRENSA |  Fundagao de Esportes de Dourados José Antonio Coca do NasCimento ..........ceeeerereersnen 3411-7702
: Fundag&o Municipal de Saude e Administragéo Hospitalar de Dourados ........ Roberto Djalma Barros 3410-3000
Rua Coronel Ponciano, 1.700 Guarda Municipal Jodo Vicente Chencarek 3424-2309
Parque dos Jequitibas - CEP.: 79.839-900 Instituto do Meio Ambiente de Dourados Rogerio Yuri Farias Kintschev ... ....3428-4970
. Procuradoria Geral do Municipio llo Rodrigo de Farias Machado... ....3411-7761
Fone: (67) 3411-7652 / 3411-7626 Secretaria Municipal de Administragao Jodo Azambuja 3411-7105
Secretaria Municipal de Agricultura Familiar e Economia Solidaria.................. Landmark Ferreira Rios 3411-7299
d' ) f ) | d d b Secretaria Municipal de Assisténcia Social Ledi Ferla 3411-7710
E-mail: diariooficia ourados.ms.qgov.br Secretaria Municipal de Cultura Carlos Fabio Selhorst dos Santos...............cccooueeeevvvvveennnna. 3411-7709
@ g Secretaria Municipal de Desenvolvimento Economico Sustentavel ................. Elizabeth Rocha Saloméo 3411-7104
Secretaria Municipal de Educagéo Marinisa Kiyomi Mizoguchi 3411-7158
Secretaria Municipal de Fazenda Alessandro Lemes Fagundes ..... ...3411-7722
P " HA . Secretaria Municipal de Governo José Jorge Filho 3411-7672
VISIte o Dlarlo OfICIaI na Internet' Secretaria Municipal de Infraestrutura € Desenvolvimento .............ccocevvvieernen Jorge Luis De Lucia 3411-7788
] Secretaria Municipal de Planejamento Luis Roberto Martins de Araljo............occeevreerneerereersnnes 3411-7112
http . / l WWW.dOU radOS .IMS .gOV. br Secretaria Municipal de Satide Sebastido Nogueira Faria 3410-5500
Secretaria Municipal de Servicos Urbanos Marcio Wagner Katayama 3424-3358
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2 - DECLARACAO DE BENS

Nome:

RG n? SSP/ CPF n?

Endereco: ne
Bairro: Cidade:

DECLARO, sob as penalidades da legislagdo, que tenho os seguintes bens:

1.

E por ser verdade, firmo a presente, sendo o Unico responsavel pelas informagdes prestadas.

Dourados/ MS, ____de de 2015.

Assinatura do contratado

PREFEITURA MUNICIPAL DE DOURADOS
SECRETARIA MUN ICIPAL DE ADMINISTRAGAO
CNPJ: 03.155.926/0001-44

IImaSra. Secretaria Municipal de Administragdo:

3 - REQUERIMENTO DE SALARIO
FAMILIA/IMPOSTO DE RENDA

e’

Nome:

Enderego: Fone:

fungéo:

Contrato Administrativo

Unidade de exercicio:

Secretaria/Org3o:

Requer a V.S2, autorizagdo para pagamentode __
os dependentes abaixo mencionados:

__cota de Saldrio-Familia/Imposto de renda para

Fins Sexo
D Escolaridade
SE_ R v F

1 |

Data de
Nascimento

(Nl v & w N

Nestes termos,
Pede deferimento.

Dourados/ MS, __ de de 2015.

Assinatura do contratado

Anexar: Certiddo de nascimento e atestado de escolaridade ou carteira de vacinagdo
(menores de cinco anos)

DECLARAGAO NEGATIVA DE BENS

NOME:

CPFNe:

NUMERO RG: Orgao emissor
ENDERECO: N2
BAIRRO: CEP:
CIDADE:

DECLARQ, para fins especificos de comprovacao de bens, para contratagdo na Prefeitura
Municipal de Dourados, que ndo possuo nenhum tipo de bens, méveis ou iméveis.

Dourados, de de 2015.

Declarante:

RESOLUGOES
RESOLUCAO SEMAFES N° 05/2015.
O Secretario de Agricultura Familiar e Economia Soliddria LANDMARK
FERREIRA RIOS, no uso de suas atribui¢des que lhes sdo conferidas pelos incisos IT e
1V, do artigo 75, dalei organica do municipio de Dourados,

Resolve:

Artigo 1° - Fica cancelada, por incorre¢des, a Resolu¢do SEMAFES N° 04/2015,
editada no Diario Oficial n°4.066, pagina 03, de 05 de outubro de 2015.

Cumpra-se.
Publica-se.

Dourados, 05 de outubro de 2015.

LANDMARK FERREIRA RIOS
Secretario Municipal SEMAFES

RESOLUCAO SEMAFES N° 06/2015.

O Secretario de Agricultura Familiar e Economia Solidaria LANDMARK
FERREIRA RIOS, no uso de suas atribui¢des que lhes sdo conferidas pelos incisos Il e
1V, do artigo 75, dalei organica do municipio de Dourado e;

Considerando que o Servigo de Inspe¢do Municipal de Dourados - SIMD, vem
constantemente aperfeicoando as metodologias de fiscalizagdo sobre o controle da
qualidade dos produtos fabricados pelas empresas nele registradas, e a partir da
aprovacdo da Lei Municipal n®3.921 de 17 de agosto de 2015, objetiva consolidar um

modelo de inspegdo sanitaria baseado no que, atualmente, denomina-se de
autocontroles, que serdo verificados pelo SIMD através dos Elemento de Inspecao.
Em sintese, esses procedimentos fundamentam-se na inspe¢éo continua e sistematica
de todos os fatores que, de alguma forma, possam interferir na qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos de origem animal expostos ao consumo da populagao;

Considerando que as industrias e operadores do agronegocio ao longo da cadeia de
produgdo sdo responsaveis pela garantia da qualidade e seguranga dos produtos de
origem animal;

Considerando que a questdo do controle de qualidade deve ser devidamente
disciplinada, de forma a padronizar os processos de elaboragao de produtos de origem
animal;

Considerando como direito basico do consumidor, a prote¢o a vida, a satde e a
seguranga contra os riscos provocados por praticas no fornecimento de produtos e
servigos considerados perigosos ou nocivos,

Resolve:

Artigo 1° - Aprovar as Instrugdes Normativas: Instrugdo NormativaN®
01/2015/SIMD, INSTRUCAO NORMATIVA N° 02/2015/SIMD; e INSTRUCAO
NORMATIVAN®03/2015/SIMD, contidas nos anexos I, ITe I1I.

Cumpra-se.
Publica-se.
Dourados, 06 de outubro de 2015.

LANDMARK FERREIRA RIOS
Secretario Municipal - SEMAFES
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_ ANEXO1
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE DOURADOS-SIMD

INSTRUCAO NORMATIVA N°. 01 /2015/SIMD
INSTITUI OS CARIMBOS OFICIAIS DO SIMD

Art. 1°. Os carimbos oficiais do Servigo de Inspe¢ao Municipal de Dourados sdo os
contidos nos modelos I e I1.

Carimbo Modelo I - carimbo para carcagas de animais de agougue, com referidas
medidas. . .

aem tzem

DOURADOS!

HEET)

. dem

Carimbo Modelo II - carimbo destinado aos rotulos de embalagem que contenha
acima de 1 Kg. de produto e devera ter as mesmas caracteristicas do carimbo modelo I
respeitada as dimensoes referidas.

_DOURADOS

Art. 2° - Todo o carimbo — hexagono, as palavras DOURADOS e
INSPECIONADO e o Numero terdo que ser da cor verde.

Dourados, 06 de outubro de 2015.

_ ANEXOII
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE DOURADOS-SIMD

INSTRUCAO NORMATIVA N°. 02 /2015/SIMD

REGULAMENTO TECNICO SOBRE AS CONDICOES HIGIENICO-
SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE ELABORACAO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE
ALIMENTOS.

CAPITULOI N
OBJETIVO E AMBITO DE APLICACAO

Art. 1°. - O presente Regulamento estabelece os requisitos gerais (essenciais) de
higiene e de boas praticas de elaboragdo para alimentos elaborados/industrializados
para o consumo humano.

Art. 2°. - O presente Regulamento se aplica, onde couber, a toda pessoa fisica ou
juridica que possua pelo menos um estabelecimento no qual se realizem algumas das
seguintes atividades: elaboragdo/industrializa¢ao, fracionamento, armazenamento e
transporte de alimentos destinados ao comércio intramunicipal.

O atendimento a esses requisitos gerais nao excetua cumprimento de outros
regulamentos especificos relacionados aquelas atividades que venham ser
determinadas, segundo os critérios estabelecidos no Pais.

CAPITULO II
DEFINICOES

Art. 3°. Para os efeitos deste Regulamento, se define:

I - Estabelecimento de Alimentos Elaborados / Industrializados:é o espago
delimitado que compreende o local e a area que o circunda, onde se efetiva um
conjunto de operagdes e processos que tem como finalidade a obtengdo de um
alimento elaborado, assim como o armazenamento e transporte de alimentos e/ou
matéria prima

II - Manipulagdo de Alimentos: sdo as operagdes que se efetuam sobre a matéria
prima at¢ o produto terminado, em qualquer etapa do seu processamento,
armazenamento e transporte.

IIT - Elaboragdo de Alimentos: ¢ o conjunto de todas as operagdes € processos
praticados para a obten¢ao de um alimento terminado.

IV - Fracionamento de Alimentos: sdo as operagdes pelas quais se fraciona um
alimento sem modificar sua composicdo original.

V - Armazenamento: € o conjunto de tarefas e requisitos para a correta conservagao
de insumos e produtos terminados.

VI - Boas Praticas de Elaboragdo: sdo os procedimentos necessarios para a
obtengdo de alimentos indcuos e saudaveis e saos.

VII - Organismo Competente: ¢ o organismo oficial ou oficialmente reconhecido
ao qual o Governo outorga faculdades legais para exercer suas fungdes.

VIII - Adequado: entende-se como suficiente para alcangar o fim que se almeja.

IX - Limpeza: ¢ a eliminag@o de terra, restos de alimentos, pé ou outras matérias

indesejaveis.

X - Contaminagdo: entende-se como a presenca de substancias ou agentes
estranhos de origem biologica, quimica ou fisica, que se considere como nociva ounao
paraasaude humana.

XI - Desinfecgao: ¢ a reducdo, por intermédio de agentes quimicos ou métodos
fisicos adequados, do niimero de microorganismos no prédio, instalagdes, maquinaria
e utensilios, aum nivel que impega a contaminagao do alimento que se elabora.

CAPITULO IIT ’
DOS PRINCIPIOS GERAIS HIGIENICOS-SANITARIOS DAS
MATERIAS PRIMAS PARA ALIMENTOS
ELABORADOS/INDUSTRIALIZADOS.

Art. 4°.— O presente regulamento estabelece os principios gerais para a recepgao de
matérias primas destinadas a producao de alimentos elaborados/industrializados, que
assegurem qualidade suficiente para ndo oferecer riscos a satide humana.

Area de procedéncia da matéria prima

Art. 5°. - Nao devem ser produzidos, cultivados, nem colhidos ou extraidos
alimentos ou crias de animais destinados a alimentagdo humana em areas onde a
presenga de substincias potencialmente nocivas possam provocar a contaminagao
desses alimentos ou seus derivados em niveis que representem risco para a satide.

Art. 6°. - As matérias primas alimenticias devem ser protegidas contra a
contaminacdo por sujidades ou residuos de origem animal, de origem doméstica,
industrial e agricola, cuja presenca possa alcangar niveis que representem risco para a
saude

Art. 7°. - Nao se devem cultivar, produzir, nem extrair alimentos ou crias de
animais destinados a alimentagdo humana, em areas onde a agua utilizada nos diversos
processos produtivos possa constituir, por intermédio dos alimentos risco para a satide
do consumidor.

Art. 8°.—No controle de pragas e enfermidades: ao aplicar as medidas de controle,
que compreendem o tratamento com agentes quimicos, biologicos ou fisicos, devem
ser aplicados somente sob a supervisdo direta do pessoal que conhega os perigos
potenciais que representam para a saude.

Paragrafo Unico - Tais medidas s6 devem ser aplicadas de conformidade com as
recomendagdes do organismo oficial competente.

Colheita, produgdo, extra¢do e rotina de trabalho

Art. 9°. - Os métodos e procedimentos para colheita, produgio, extragao e rotina de
trabalho devem ser higiénicos, sem constituir perigo para a satide, nem provocar a
contaminacao dos produtos.

Art. 10°. - Os equipamentos e recipientes utilizados nos diversos processos
produtivos nio deverao constituir risco para a saude.

Paragrafo Unico - Os recipientes que sdo reutilizados devem ser feitos de material
que permita a limpeza a desinfe¢do completas. Aqueles que foram usados com
matérias toxicas ndo devem ser utilizados posteriormente para alimentos ou
ingredientes alimentares.

Artigo 11. - As matérias primas que sdo inadequadas para consumo humano devem
ser separadas durante os processos produtivos, de maneira a evitar-se a contaminagao
dos alimentos e deverdo ser eliminadas de modo a ndo contaminar os alimentos,
matérias primas, 4gua e meio ambiente.

Art. 12. - Devem ser tomadas precaucdes adequadas para evitar a contaminagdes
quimicas, fisicas ou microbioldgicas ou por outras substancias indesejaveis. Além
disso, medidas devem ser tomadas com relagdo a prevengao de possiveis danos.

Armazenamento no local de produgio
Art. 13. - As matérias primas devem ser armazenadas em condi¢des que garantam a
prote¢ao contra a contaminagao e reduzam ao minimo os danos e deterioragdes.

Transporte

Art. 14. - Os meios para transportar alimentos colhidos, transformados ou semi-
processados dos locais de produgéo ou armazenamento devem ser adequados para a
finalidade a que se destinam e construidos de materiais que permitam a limpeza,
desinfecao e desinfestagdo faceis e completas.

Procedimentos de manipulagio
Art. 15. - Os procedimentos de manipulagdo devem ser tais que impecam a
contaminagdo dos materiais.

} . CAPITULO IV
CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS DOS ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES /INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.

TITULOT _
DAS INSTALACOES

Localizagao

Art. 16. - Os estabelecimentos deverao estar situados, preferivelmente, em zonas
isentas de odores indesejaveis, fumaga, poeira e outros contaminantes, ¢ que nao
estejam expostas a inundagoes.

Art. 17. - As vias e areas utilizadas pelo estabelecimento, que se encontram dentro
do seu limite perimetral, deverdo ter uma superficie compacta e/ou pavimentada, apta
para o trafego de veiculos. Devem possuir escoamento adequado, assim como meios
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que permitam a sua limpeza.

Aprovacio de projetos de prédios e instalacdes

Art. 18. - Os prédios e instalagdes deverdo ser de construgdo solida e
sanitariamente adequada. Todos os materiais usados na constru¢ao e na manuten¢ao
deverdo ser de natureza tal que nao transmitam nenhuma substancia indesejavel ao
alimento.

Art. 19. - Paraa aprovacéo dos projetos se devera ter em conta a disponibilidade de
espacos suficientes a realiza¢do, de modo satisfatorio, de todas as operagdes.

Art. 20. - O fluxograma devera permitir uma limpeza facil e adequada, e facilitar a
devida inspe¢ao da higiene do alimento.

Art. 21. - Os prédios e instalagdes deverdo ser de tal maneira que impegam a
entrada ou abrigo de insetos, roedores e/ou pragas e de contaminantes ambientais, tais
como fumaga, poeira, vapor e outros.

Art. 22. - Os prédios e instalagdes deverdo ser de tal maneira que permitam separar,
por dependéncia, diviséria e outros meios eficazes, as operagdes susceptiveis de
causar contaminag¢ao cruzada.

Art. 23. - Os prédios e instalagdes deverdo garantir que as operagdes possam
realizar-se nas condigdes ideais de higiene, desde a chegada da matéria prima até a
obten¢ao do produto final assegurando, ainda, condi¢des apropriadas para o processo
de elaborag@o e para o produto final.

Nas dreas de manipulagio de alimentos

Art. 24. - Os pisos deverdo ser de materiais resistentes ao impacto, impermeaveis,
lavaveis e antiderrapantes ndo podendo apresentar rachaduras, e devem facilitar a
limpeza e a desinfec¢do. Os liquidos deverdo escorrer para os ralos (sifonados ou
similares), impedindo a acumulag¢@o nos pisos.

Art. 25. - As paredes deverdo ser construidas e revestidas com materiais nao
absorventes e lavaveis e apresentar cor clara. Até uma altura apropriada para as
operagdes deverao ser lisas, sem fendas, e faceis de limpar e desinfetar. Os angulos
entre as paredes, entre as paredes e 0s pisos, e entre as paredes ¢ os tetos ou forros,
deverdo ser de facil limpeza.

Paragrafo Unico - Nos projetos deve-se indicar a altura da faixa que serda
impermeavel.

Art. 26. - Os tetos ou forros deverdo estar construidos e/ou acabados de modo que
se impega a acumulagdo de sujidade e se reduza ao minimo a condensagdo e a
formagao de mofo. Devem, ainda, ser faceis de limpar.

Art. 27. - As janelas e outras aberturas deverdo ser construidas de forma a evitar o
acumulo de sujidades; aquelas que se comuniquem com o exterior deverdo estar
providas de proteg@o contra insetos. As prote¢des deverdo ser de facil limpeza e boa
conservagao.

Art. 28. - As portas deverdo ser de material ndo absorvente e de facil limpeza.

Art. 29. - As escadas, montacargas ¢ estruturas auxiliares, como plataformas,
escadas de mao e rampas deverdo estar localizadas e construidas de forma a nao
causarem contaminagao.

Art. 30. - Nas areas de manipulagdo dos alimentos todas as estruturas e acessorios
elevados deverdo estar instalados de maneira que se evite a contaminagao direta ou
indireta dos alimentos, da matéria prima e do material de embalagem por intermédio
da condensagao e bem como as dificuldades nas operagdes de limpeza.

Art. 31. - Os alojamentos, lavabos, vestuarios, sanitarios e banheiros do pessoal
auxiliar do estabelecimento deverdo estar completamente separados das areas de
manipulagdo de alimentos, sem acesso direto e nenhuma comunicagao com estas.

Art. 32. - Os insumos, matérias primas e produtos finais deverdo ser depositados
sobre estrados de material que ndo acumule umidade ou similares, separados das
paredes para permitir a correta higienizagao da area.

Art. 33. - Devera ser evitado o uso de materiais que dificultem a limpeza e a
desinfecgao adequadas, por exemplo a madeira, a menos que a tecnologia empregada
torne imprescindivel o seu uso, e ndo constitua uma fonte de contaminagao

Abastecimento de agua

Art. 34. - Devera dispor de um abundante abastecimento de agua potavel, com
pressdo adequada e temperatura conveniente, um apropriado sistema de distribuicdo e
adequada prote¢do contra a contaminagao.

Paragrafo Unico - Em caso de necessidade de armazenamento, dever-se-a dispor
de instalagdes apropriadas e nas condig¢des indicadas anteriormente. Neste caso é
imprescindivel um controle freqiiente da potabilidade da referida agua.

Art. 35. - O padrio de qualidade e potabilidade da agua ¢ aquele indicado pelos
o6rgdos competentes.

Art. 36. — O 6rgdo governamental competente podera admitir variagdes das
especificagdes quimicas e fisico-quimicas diferentes das estabelecidas quando a
composicao da agua for uma caracteristica regional e sempre que ndo se comprometa a
inocuidade do produto e a saude publica.

Art.37.- Ovapor e o gelo utilizados em contato direto com os alimentos ou com as
superficies que entrem em contato com estes ndo deverdo conter qualquer substancia

que cause perigo a saude ou possa contaminar o alimento.

Art. 38. - A dgua ndo potavel utilizada na produgao de vapor, refrigeragdo, combate
a incéndios e outros propdsitos correlatos nao relacionados com alimentos devera ser
transportada por tubulagdes completamente separadas de preferéncia identificadas
por cores, sem que haja nenhuma conexao transversal nem sifonada, refluxos ou
qualquer outro recurso técnico que as comuniquem com as tubulagdes que conduzem a
aguapotavel.

Art. 39. - Os estabelecimentos deverao dispor de um sistema eficaz de e evacuagao
de efluentes e aguas residuais, o qual devera ser mantido, a todo momento em bom
estado de funcionamento. Todos os condutos de evacuagdo (incluido o encanamento
de despejo das aguas) deverdo ser suficientemente grandes para suportar cargas
maximas e deverdo ser construidos de maneira que se evite a contaminagdo do
abastecimento de agua potavel.

Art. 40. - Todos os estabelecimentos deverdo dispor de vestudrios, sanitarios e
banheiros adequados, convenientemente situados, garantindo a eliminagao higiénica
das aguas residuais. Estes locais deverdo estar bem iluminados ventiladas e nio
poderdo ter comunicagdo direta com as areas onde os alimentos sdo manipulados.
Junto aos sanitarios e localizadas de tal maneira que o pessoal tenha que passar junto a
elas quando retornar em area de manipulagao, devem existir pias com agua fria ou fria
e quente, providas de elementos adequados a lavagem das maos e meios higiénicos
conveniente para seca-las. Nao se permitira o uso de toalhas. Deve conter recipiente
comalcool 70° em gel.

Paragrafo Unico - Deverdo ser colocados avisos nos quais se indique que o pessoal
deve lavar as maos depois de usar as mencionadas dependéncias.

Art. 41. - Deverdo ser previstas instalagdes adequadas e convenientemente
localizadas para a lavagem e secagem das maos sempre que assim o exija a natureza
das operagdes.

§ 1° - Nos casos em que se manipulem substancias contaminantes, ou quando o
tipo de tarefa requeira uma desinfecgéo adicional a lavagem, deverdo existir também
instalagdes para a desinfec¢do das maos.

§ 2°. - Devera dispor-se de agua fria ou fria e quente, assim como de elementos
adequados para a limpeza das maos.

§ 3°. - Devera haver um meio higiénico apropriado para secagem das maos. Nao
sera permitido o uso de toalhas.

§ 4°. - As instalagdes deverao estar providas de tubulagdes devidamente sifonadas
que levem as aguas residuais aos condutos de escoamento.

Art.42. - Quando for o caso, deverdo existir instalagdes adequadas para a limpeza e
desinfecgdo dos utensilios e equipamentos de trabalho. Estas instalagdes deverdo ser
construidas com matérias resistentes a corrosdo, que possam ser limpos com
facilidade e deverdo, ainda, estar providas de meios adequados para o fornecimento de
agua fria ou fria e quente em quantidade suficiente.

Art. 43. - As dependéncias industriais deverdo dispor de iluminagao natural e/ou
artificial que possibilitem a realiza¢do das tarefas e ndo comprometem a higiene dos
alimentos.

§ 1°. - As fontes de luz artificial que estejam suspensas ou aplicadas e que se
encontrem sobre a area de manipulagdo de alimentos, em qualquer das fases e
produgdo, devem ser de tipo indcuo e estar protegidas contra rompimentos. A
iluminagdo néo deve alterar as cores.

§ 2° - As instalagdes elétricas deverdo ser embutidas ou aparentes e, neste caso,
estar perfeitamente recobertas por canos isolantes e apoiadas nas paredes e tetos, ndo
se permitindo cabos pendurados sobre as areas de manipulagéo de alimentos.

§ 3° - O 6rgao competente podera autorizar outra forma e a modificagdo das
instalagdes aqui descritas, quando assim se justifique.

Art. 44. - Torna-se necessario que exista uma ventilagao suficiente para evitar o
calor excessivo, a condensacdo de vapor, a acumulagdo de po, para eliminar o ar
contaminado.

§ 1°. - A corrente de ar nunca deve fluir de uma zona suja para uma zona limpa.

§ 2° - As aberturas que permitem a ventilagdo (janelas, portas etc) deverdo ser
dotadas de dispositivos que protejam contra a entrada de agentes contaminantes.

Art. 45. - Deverdo existir meios para o armazenamento dos residuos e materiais
nao comestiveis, antes da sua eliminacdo pelo estabelecimento, de forma que se
impega a presenga de pragas nos residuos de matérias ndo comestiveis e se evite a
contaminagdo das matérias primas, do alimento, da 4gua potavel, do equipamento, dos
prédios e vias internas de acesso.

Art. 46. — No caso de devolugdo de produtos, estes deverdo ser colocados em
setores separados e destinados a finalidade, até que se estabeleca seu destino.

Equipamentos e Utensilios

Art. 47. - Todos os equipamentos e utensilios nas areas de manipulagdo de
alimentos, que possam entrar em contato com estes, devem ser de materiais que nao
transmitam substancias toxicas, odores nem sabores, ¢ sejam nao absorventes e
resistentes a corrosdo e capazes de resistir a repetidas operagdes de limpeza e
desinfecgao. As superficies deverao ser lisas e estar isentas de imperfei¢des (fendas,
amassaduras etc) que possam comprometer a higiene dos alimentos ou sejam fontes de
contaminago.

Paragrafo Unico - Deve ser evitado o uso de madeira e outros materiais que nao se
possa limpar e desinfetar adequadamente, a menos que ndo tenha certeza de seu
emprego ndo sera uma fonte de contaminagdo. Devera ser evitado o uso de diferentes
materiais com a finalidade de evitar corrosao por contato.

Desenho Construcio
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Art. 48. - Todos os equipamentos ¢ utensilios deverdo estar desenhados e
construidos de modo que assegurem a higiene e permita uma facil e completa limpeza
e desinfecgdo e, quando possivel, deverdo ser visiveis, para facilitar a inspegdo.

Paragrafo Unico - Os equipamentos fixos deverdo ser instalados de modo que
permitam facil acesso e uma limpeza profunda, além do que deverdo ser usados,
exclusivamente, para as finalidades sugeridas pelo formato que apresentam.

Art. 49. - Os recipientes para matérias ndo comestiveis e residuos deverdo estar
construidos de metal ou qualquer outro material ndo absorvente e resistente, que
facilite a limpeza e eliminagdo do contetido, e suas estruturas ¢ vedagdes terdo de
garantir que nao ocorram perdas nem emanagoes.

Paragrafo Unico - Os equipamentos e utensilios empregados para matérias nao
comestiveis ou residuos deverao ser marcados com a indicagdo do seu uso ¢ ndo
poderao ser usados para produtos comestiveis.

Art. 50. - Todos os locais refrigerados deverao estar providos de um termometro de
maxima e minima ou de dispositivos de registro da temperatura, para assegurar a
uniformidade da temperatura na conservagdo das matérias primas dos produtos e
durante os processos industriais.

CAPITULO V
ESTABELECIMENTO: REQUISITOS DE HIGIENE (SANEAMENTO
DOS ESTABELECIMENTOS)

Art. 51. - Os prédios, equipamentos e utensilios, assim como todas as demais
instalagdes do estabelecimento, incluidos os condutos de escoamento das aguas
deverdo ser mantidos em bom estado de conservagao e funcionamento. .

Limpeza e Desinfec¢ao

Art. 52. - Todos os produtos de limpeza e desinfec¢ao deverao ter seu uso aprovado
previamente pelo controle da empresa, identificados e guardados em local adequado,
fora das areas de manipulacdo de alimentos. Ademais, deverdo ter uso autorizado
pelos 6rgaos competentes.

Art. 53. - Para impedir a contaminagao dos alimentos, toda area de manipulagao de
alimentos, os equipamentos e utensilios, deverdo ser limpos com a freqiiéncia
necessaria e desinfetados sempre que as circunstancias assim o exijam.

Paragrafo Unico - Deve-se dispor de recipientes adequados, em numero e
capacidade, necessarios para depositos de dejetos e/ou materiais ndo comestiveis.

Art. 54. - Devem ser tomadas precaugdes adequadas, para impedir a contaminacao
dos alimentos, quando as dependéncias os equipamentos e utensilios forem limpos ou
desinfetados com dgua e detergentes, ou com desinfetantes ou solugdes destes.

Art. 55. - Os detergentes e desinfetantes devem ser convenientes para o fim
pretendido, devendo ser aprovados pelo organismo oficial competente e os residuos
destes agentes que permanegam em superficies susceptiveis de entrar em contato com
alimentos, devem ser eliminados mediante lavagem minuciosa, com agua potavel,
antes que as areas e os equipamentos voltem a ser utilizados para a manipulagio de
alimentos.

Art. 56. - Deverao ser tomadas precaugdes adequadas, em termos de limpeza e
desinfecgdo, quando se realizarem operagdes de manutengdo geral e/ou especifica em
qualquer local do estabelecimento, equipamentos, utensilios ou qualquer elemento
que possa contaminar o alimento.

Art. 57. - Imediatamente apds o término da jornada de trabalho, ou quantas vezes
seja necessario, deverdo ser rigorosamente limpos o chao, incluidos os condutos de
escoamento de agua, as estruturas de apoio e as paredes das areas de manipulacdo de
alimentos.

§ 1°.- Os vestiarios, sanitarios e banheiros deverdo estar permanentemente limpos.

§2°. - As vias de acesso e os patios que fazem parte da area industrial deverdo estar
permanentemente limpos

Programa de higiene e desinfecio

Art. 58. - Cada estabelecimento devera assegurar sua limpeza e desinfec¢do. Nao
deverdo ser utilizados nos procedimentos de higiene substancias odorizantes e/ou
desodorizantes, em qualquer de suas formas, nas areas de manipulac¢ao dos alimentos,
com objetivo de evitar a contaminagao pelos mesmos e dissimulagao dos odores.

Paragrafo Unico - O pessoal deve ter pleno conhecimento da importancia da
contaminagao e dos riscos que causam, devendo estar bem capacitado em técnicas de
limpeza.

Art. 59. - Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada e aqueles
subprodutos resultantes da elaboragdo que sejam veiculos de contaminagdo deverdao
ser retirados das areas de trabalho quantas vezes seja necessario.

Art. 60. - O material de residuo devera ser manipulado de forma que se evite a
contaminagdo dos alimentos e/ou da d4gua potavel.

§ 1°.- Os residuos deverdo ser retirados das areas de manipulac@o de alimentos e
de outras areas de trabalho, todas as vezes que seja necessario e, pelo menos uma vez
pordia.

§ 2°. - Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipientes utilizados
para o armazenamento, todos os equipamentos que tenham com eles entrado em
contato deverdo ser limpos e desinfetados.A area de armazenamento de residuos
devera, ainda assim, ser limpa e desinfectada.

Art. 61. - Devera ser impedida a entrada de animais em todos os locais onde se
encontrem matérias primas, material de envase, alimentos terminados ou em qualquer
das etapas de industrializagao.

Sistema de combate as pragas

Art. 62. - Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate as pragas.
Os estabelecimentos e as areas circundantes deverdo ser inspecionados
periodicamente, de forma a diminuir ao minimo os riscos de contaminagao.

Art. 63. - Em caso de alguma praga invadir os estabelecimentos deverdo ser
adotados medidas de erradicagao.

Art. 64. - As medidas de combate, que compreendem o tratamento com agentes
quimicos e/ou bioldgicos autorizados, e fisicos, s6 poderdo ser aplicadas sob
supervisao direta de pessoas que conhegam profundamente os riscos que estes agentes
podem trazer para a saude, especialmente se estes agentes podem trazer para a saude,
especialmente se estes riscos originarem-se dos residuos retidos no produto.

Art. 65. - Somente deverdo ser empregados praguicidas se ndo for possivel aplicar-
se com eficacia outras medidas de precaugao.

Art. 606. - Antes de aplicagdo de praguicidas se devera ter o cuidado de proteger
todos os alimentos, equipamentos e utensilios contra a contaminagao.

Art. 67. - Apés a aplicagdo dos praguicidas autorizados deverdo ser limpos
minuciosamente, o equipamento e os utensilios contaminados, a fim de que, antes de
serem novamente utilizados sejam eliminados todos os residuos.

Armazenamento de Substincias Perigosas

Art. 68. - Os praguicidas, solventes ou outras substancias toxicas que possam
representar risco para a saude deverdo ser etiquetados adequadamente com rétulo no
qual se informe sobre a toxidade e emprego. Estes produtos deverao ser armazenados
em salas separadas ou armarios, com chave, especialmente destinado a finalidade, e s6
poderdo ser distribuidos e manipulados por pessoal autorizado e devidamente
treinado, ou por outras pessoas desde que sob supervisao de pessoal competente.
Devera ser evitada a contaminagao de alimentos.

Art. 69. - Salvo quando for necessario para a higiene ou a elaboragdo, ndo se devera
utilizar ou armazenar na area de manipulagdo de alimentos, nenhuma substancia que
possa contamina-lo.

Paragrafo Unico - Nao deverdo ser depositados roupas nem objetos pessoais nas
areas de manipulagdo de alimentos.

CAPITULO VI )
HIGIENE PESSOAL E REQUISITOS SANITARIOS

Art. 70. - A diregdo do estabelecimento devera tomar medidas para que todas as
pessoas que manipule alimentos recebam instru¢do adequada e continua em matéria
de manipulacao higiénica dos alimentos e higiene pessoal, a fim de que saibam adotar
as precaugdes necessarias para evitar a contaminagdo dos alimentos. Tal instrugado
devera contemplar as partes pertinentes do presente Regulamento

Art. 71. - As pessoas que se saiba ou se suspeite que padecem de alguma
enfermidade ou mal que provavelmente possa transmitir-se por intermédio dos
alimentos ou sejam portadores, ndo poderdo em nenhuma area de manipulagdo ou
operagdo de alimentos se existir a possibilidade de contamina¢do dos mesmos.
Qualquer pessoa que esteja afetada deve comunicar imediatamente a Direcdo do
estabelecimento que esta enferma.

Art. 72. - As pessoas que mantém contato com os alimentos durante seu trabalho
devem submeter-se aos exames médicos por intermédio dos 6rgaos competentes de
satide antes do seu ingresso e, depois, anualmente.

Paragrafo Unico - Devera ser efetuado exame médico nos trabalhadores em outras
ocasides, quando existam razdes clinicas ou epidemiologicas.

Art. 73. — A Direcao tomara as medidas necessarias para que nao se permita a
nenhuma pessoa que se saiba, ou se suspeite que padece ou ¢ agente de uma doenga
susceptivel de transmitir-se aos alimentos , ou seja portadora de feridas infectadas,
infecgdes cutaneas, chagas ou diarreia, trabalhar, sob nenhum pretexto, em qualquer
area de manipulagao de alimentos ou onde haja possibilidade de que esta pessoa possa
contaminar direto ou indiretamente os alimentos com microorganismos patogénicos
até que o médico lhe dé alta.

Paragrafo Unico - Qualquer pessoa que se encontre nestas condi¢des deve
comunicar imediatamente a Dire¢ao do estabelecimento seu estado fisico.

Art. 74. - Nenhuma pessoa portadora de ferimentos podera continuar manipulando
alimentos, ou superficies em contato com alimentos, até que se determine sua
reincorporagao por determinacao profissional.

Art. 75. - Toda pessoa que trabalhe em area de manipulagdo de alimentos, devera
lavar as maos de maneira frequente e cuidadosa, com agentes de limpeza autorizados e
em agua fria ou fria e quente potavel.

§ 1°. - As maos deverdo ser lavadas antes do inicio do trabalho, imediatamente
depois de lavar os sanitarios, apés manipula¢do de material contaminado, e sempre
que seja necessario.

§ 2°. - Devera lavar-se ¢ desinfetar-se as maos imediatamente depois de haver
manipulado qualquer material contaminante que possa transmitir enfermidades.

§ 3°. - Deverao ser colocados avisos que indiquem a obrigagao de lavar-se as maos.
Devera ser realizado controle adequado para garantir o cumprimento destas
exigéncias.

Art. 76. - Toda pessoa que esteja de servico em uma area de manipulagdo de
alimentos devera manter-se em apurada higiene pessoal, em todas as etapas dos
trabalhos. Devera manter-se uniformizado, protegido, calgado adequadamente e com
os cabelos cobertos.
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§ 1°. - Todos os elementos do uniforme deverdo ser lavaveis, a menos que sejam
descartaveis, e manter-se limpos, de acordo com a natureza dos trabalhos desenhados.

§ 2°. - Durante a manipulagao das matérias primas e dos alimentos, devem ser
retirados todo e qualquer objeto de adorno como anéis, pulseiras e similares.

Art. 77. - Nas areas onde sejam manipulados alimentos devera ser proibido todo
ato que possa originar uma contaminagao dos alimentos, como comer, fumar, cuspir
ou outras praticas anti-higiénicas.

Art. 78. - Se para manipular certos alimentos, forem usadas luvas estas deverao ser
mantidas em perfeitas condi¢des de limpeza e higiene. O uso das luvas ndo dispensa o
operario da obrigagao de lavar as maos cuidadosamente.

Art. 79. - Consideram-se como visitantes todas as pessoas ndo pertencentes as
areas ou setores onde se manipulem alimentos, serdo tomadas precaucgdes para
impedir que os visitantes contaminem os alimentos nas areas onde estes sdo
manipulados. As precaugdes podem incluir o uso de roupas protetoras.

Paragrafo Unico - Os visitantes devem cumprir as disposi¢des recomendadas no
presente Regulamento.

Art. 80. - As responsabilidades do cumprimento, por parte de todo o pessoal, com
respeito aos requisitos assinalados no capitulo VI deste regulamento ¢ de
responsabilidade, especifica dos supervisores competentes nomeados pelo
proprietario do estabelecimento.

CAPITULO VII 3
REQUISITOS DE HIGIENE NA ELABORACAO

Requisitos aplicaveis 2 matéria prima

Art. 81. - O estabelecimento ndo deve aceitar nenhuma matéria prima ou
ingrediente que contenha parasitas microorganismos ou substancias toxicas,
decompostas ou estranhas, que ndo possam ser reduzidas a niveis aceitaveis, pelos
procedimentos normais de classificagio e/ou preparacgao ou elaboragao.

Art. 82. - As matérias primas ou ingredientes deverdo ser inspecionados e
classificados antes de seguirem para a linha de fabricagdo/elaboracao, e, se necessario,
deverdo passar por controles laboratoriais. Na elabora¢do s6 deverdo utilizar-se
matérias primas ou ingredientes limpos e em boas condigdes.

Art. 83. - As matérias primas ou ingredientes armazenados nas dependéncias do
estabelecimento deverdo ser mantidos em condi¢des que evitem a sua deterioragao,
proteja os contra a contaminagao e reduza as perdas ao minimo. Devera se assegurar a
adequadarotatividade dos estoques de matérias primas e ingredientes.

Art. 84. - Deverdo ser tomadas medidas eficazes para evitar a contaminagdo do
material alimenticio por contato direto ou indireto com o material contaminado, que se
encontre nas fases iniciais do processamento.

Art. 85. - As pessoas que manipulem matérias primas ou produtos semi-elaborados
e que apresentem o risco de contaminar o produto acabado, ndo devem entrar em
contato com nenhum produto acabado enquanto ndo tenham trocado a roupa de
protegdo usada durante o aludido procedimento e que esteve em contato ou foi
manchada com as matérias primas ou produtos semi-elaborados.

Paragrafo Unico - Além destes procedimentos que inclui em consequéncia, 0 uso
de outra roupa limpa, essas pessoas devem cumprir todos os itens de higiene
estabelecido neste regulamento.

Art. 86. - Existindo a probabilidade de contaminagao, as pessoas devem lavar bem
as maos entre uma e outra manipulagao de produtos, nas diversas fases de elaboragao.

Art. 87. - Todo o equipamento que entrou em contato com matérias primas ou com
material contaminado devera ser rigorosamente limpo e desinfetado antes de ser
utilizado para produtos nao contaminados.

Emprego da Agua
Art. 88. - Como principio geral, na manipulagdo dos alimentos s6 devera ser
utilizada dgua potavel.

Art. 89. - Desde que autorizado pelo 6rgao competente, podera utilizar-se 4gua ndo
potavel para a producdo de vapor e outros fins analogos, ndo relacionados com os
alimentos.

Art. 90. - A agua recirculada pode ser novamente utilizada desde que tratada e
mantida em condigdes tais que seu uso ndo apresente risco para a saude. O processo de
tratamento devera manter-se sob constante vigilancia.

§ 1°. - Excepcionalmente, dgua recirculada que ndo recebeu novo tratamento
podera ser utilizada naquelas condigdes em que seu emprego nao represente risco a
satide nem contamine a matéria prima ou produto acabado.

§ 2°. - Para a dgua recirculada devera haver um sistema separado de distribui¢ao
que possa ser facilmente identificado.

§ 3°. - Os tratamentos de agua recirculadas e sua utilizagdo em qualquer processo
de elaboragdo de alimentos, deverao ser aprovados pelo 6rgao competente.

Elaboracao
Art. 91. - A elaboragdo devera ser realizada por pessoal capacitado e
supervisionada por pessoal tecnicamente competente.

Art. 92. - Todas as operagdes do processo de producdo, incluida a embalagem,
deverdo realizar-se sem demoras inuteis ¢ em condigdes que excluam toda a
possibilidade de contaminagao, deterioragdo ou proliferacdo de microorganismos
patogénicos e causadores de putrefagao.

Art. 93. - Os recipientes deverdo ser tratados com o devido cuidado, para evitar

toda possibilidade de contaminagao do produto elaborado.

Art. 94. - Os métodos de conservagdo e os controles necessarios deverdo ser tais
que protejam contra a contamina¢do ameaga de risco a satde publica e contra a
deteriorag@o dentro dos limites da pratica comercial corretas.

Embalagem

Art. 95. - Todo o material empregado na embalagem devera ser armazenado em
locais destinados a finalidade, e em condigoes de sanidade e limpeza.

§ 1°. - O material deve ser apropriado para o produto que vai ser embalado para as
condi¢des previstas de armazenamento, nd3o devendo transmitir ao produto
substancias indesejaveis que ultrapassem os limites aceitaveis pelo 6rgdo competente.

§ 2° - O material de embalagem devera ser satisfatorio e conferir protecao
apropriada contra a contaminacao.

Art. 96. - As embalagens ou recipientes ndo deverdo ter sido utilizados para
nenhum fim que possa causar a contaminagao do produto.

Art. 97. - Sempre que seja possivel, as embalagens ou recipientes deverdo ser
inspecionados imediatamente antes do uso, com o objetivo de que se assegure o seu
bom estado e, se necessario, limpos e/ou desinfetados; quando lavados, deverao ser
bem enxutos antes do envase

Paragrafo Unico - Na area de embalagem ou envase so deverdo, permanecer as
embalagens ou recipientes necessarios.

Art. 98. - O envase devera realizar-se de modo que se evite a contaminacdo do
produto.

Art. 99. - O tipo de controle e da supervisao necessarios dependera do volume e
caracteristica da atividade, e dos tipos de alimentos. Os diretores deverdo ter
conhecimentos suficientes sobre os principios e praticas de higiene dos alimentos,
para que possam julgar os possiveis riscos e assegurar uma vigilancia e supervisao
eficazes.

Art. 100. - Em fung¢@o do risco inerente ao alimento, deverao ser mantidos registros
apropriados da elaboragio, produgao e distribui¢do, conservando-os por um periodo
superior ao da duragao minima do alimento.

CAPITULO VIII )
ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE MATERIAS PRIMAS E
PRODUTOS ACABADOS.

Art. 101. - As matérias primas e os produtos acabados deverdo ser armazenados e
transportados em condigdes tais que impegam a contaminagdo e/ou a proliferagio de
microorganismos e protejam contra a alteragao do produto e danos aos recipientes ou
embalagens.

Paragrafo Unico - Durante o armazenamento devera ser exercida uma inspe¢ao
periodica dos produtos acabados, com o objetivo de que so sejam liberados alimentos
aptos para o consumo humano e se cumpram as especificacdes aplicaveis aos produtos
acabados, quando estas existam.

Art. 102. - Os veiculos de transporte pertencentes a empresa alimenticia ou por esta
contratados deverdo estar autorizados pelo Servigo de Inspe¢do Municipal de
Dourados-SIMD.

Art. 103. - Os veiculos de transporte deverdo realizar as operagdes de carga e
descarga fora dos locais de elaboragdo dos alimentos, devendo ser evitada a
contaminagao destes e do ar pelos gases de combustao.

Art. 104. - Os veiculos destinados ao transporte de alimentos refrigerados ou
congelados devem dispor de meios que permitam verificar a umidade, quando
necessario, e a temperatura, que deve ser temperatura, que deve ser mantida dentro dos
niveis adequados.

Art. 105. - O estabelecimento devera manter o controle de qualidade dos produtos
realizados por laboratdrios com metodologia analitica reconhecida, que se considere
necessaria, para assegurar alimentos aptos para o consumo e/ou por aquele autorizado
pelo SIMD.

Dourados, 06 de outubro de 2015.

_ ANEXO III
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE DOURADOS-SIMD

INSTRUCAO NORMATIVA N°. 03/2015/SIMD
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE
CARNE MOIDA DE BOVINO

TITULO I
ALCANCE

Art. 1°. Os objetivos deste regulamento ¢é atende as exigéncias legais contidas nas
legislagoes Estadual e Federal, de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de
qualidade que devera obedecer ao produto carneo denominado Carne Moida, obtido
de massas musculares de carcagas de bovinos.

Art. 2°. Aplica-se o presente regulamento ao produto Carne Moida, destinado ao
comeércio intramunicipal de Dourados.

TITULO IT
DEFINICAO

Art. 3°. Entende-se por Carne Moida o produto carneo obtido a partir da moagem
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de massas musculares de carcagas de bovinos, seguido de imediato resfriamento ou
congelamento.

Paragrafo Unico: O presente regulamento aplica-se também ao produto obtido a
partir da carne de bufalos, desde que seja informado na rotulagem.

TITULO TIT _
CLASSIFICACAO

Art. 4°. Trata-se de um produto cru, resfriado ou congelado.

Art. 5°. Para a designacdo (Denominacdo de Venda) o produto sera designado de
Carne Moida, seguido de expressdes ou denominagdes que o caracterizem de acordo
com sua temperatura de apresentagdo e do nome da espécie animal da qual foi obtida.

§ 1°. E dispensével a indicagdo do sexo do animal.

§ 2° E facultativo nomear o corte quando a Carne Moida for obtida,
exclusivamente, das massas musculares que o constituem, tais como:

1. carne moida resfriada de bovino;

II. carne moida congelada de bufalo;

II1. carne moida congelada de bovino - Capa de fil¢;

IV. carne moida congelada de bovino - Patinho.

TITULO IV
COMPOSICAO E REQUISITOS

Art. 6°. Quanto a composig¢ao, Carne Moida tera:

1. ingredientes Obrigatorios: compostos de carnes obtidas de massas musculares
esqueléticas de bovinos. .

1. ingredientes Opcionais: Agua (maximo 3%)

Art. 7°. Quanto aos Coadjuvantes de Tecnologia: Nao tem.

Art. 8°. Quanto aos Requisitos e Caracteristicas Sensoriais:
1. textura: caracteristica;

II. cor: caracteristica;

II1. sabor: caracteristico;

IV. odor: caracteristico.

Art. 9°. Quanto a Caracteristica Fisico-Quimica a Carne Moida somente podera
conter no maximo de 15% (quinze por cento) de gordura bovina.

TITULO V
FATORES ESSENCIAIS DE QUALIDADE

Art. 10. A matéria-prima utilizada para Carne Moida sera carne resfriada e ou
congelada ndo se permitindo a utilizagao de carne “quente”.

Paragrafo Unico: A matéria-prima a ser utilizada devera estar isenta de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos,
nodos linféticos.

Art. 11. Nao sera permitida a obten¢ao do produto a partir de moagem de carnes
oriundas da raspa de ossos e carne mecanicamente separada - CMS.

Art. 12. Permite-se a utilizagdo de carnes industrial da matanca, desde que as
mesmas sejam previamente lavadas, escorridas, e submetidas a processo de
resfriamento ou congelamento.

Art. 13. O produto devera ser obtido em local proprio para moagem, com
temperatura ambiente nio superiora 10°C.

Art. 14. A Carne Moida devera sair do equipamento de moagem com temperatura
nunca superior a 7°C (sete graus centigrados) e ser submetida, imediatamente, ao
congelamento (rapido ou ultrarrapido) ou ao resfriamento.

Art. 15. O prazo de validade do produto sera estabelecido de acordo com o previsto
na legislagdo vigente, observando-se as variaveis dos processos de obtengao,
embalagem e conservagao.

Paragrafo Unico: O estabelecimento produtor demonstrara, junto aos o6rgaos
competentes, os procedimentos, testes e resultados de garantia no prazo estabelecido
proposto. i

TITULO VI
ACONDICIONAMENTO E ARMAZENAMENTO

Art. 16. Para o acondicionamento de Carne Moida, o produto devera ser embalado
com materiais adequados para as condi¢des de armazenamento e transporte, de modo
que lhe confiram uma proteg¢ao apropriada.

Art. 17. Durante o armazenamento a Carne Moida resfriada devera ser mantida a
temperatura de 0°C (zero grau centigrado) a 4°C (quatro graus centigrados) e a carne
moida congelada a temperatura maxima de -18°C (menos dezoito graus centigrados).

TITULO VI B
ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA E ELABORACAO

Art. 18. Os aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragdo ndo serdo
permitidos.

Art. 19. Os residuos organicos e inorganicos devem estar ausentes, ¢ quando
presentes, em quantidades inferiores aos limites estabelecidos em regulamentagao

especifica. i
TITULO VIII
CONSIDERACOES GERAIS

Art. 20. As praticas de higiene para a elaboragao do produto estardo de acordo com

o estabelecido no "Codigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para os
Produtos Cérnicos Elaborados" {(Ref. CAC/RCP 13 -1976 (rev. 1, 1985)} do "Codigo
Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para a Carne Fresca" {( CAC/RCP
11 -1976 (rev. 1,1993)}, do "Codigo Internacional Recomendado de Praticas -
Principios Gerais de Higiene dos Alimentos" {(Ref.: CAC/RCP 1 - 1969 (rev. 2 -
1985)} - Ref. CodexAlimentarius, vol. 10, 1994. Regulamento Técnicon®01/12/SIM.

Art. 21. Toda a carne usada na elaboragio de Linguigas devera ter sido submetida
aos processos de inspegao federal, estadual ou municipal e os prescritos no RIISPOA -
"Regulamento de Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal" -
Decreton®30691, de 29/03/1952.

Art. 22. O produto ndo devera conter substancias/matérias estranhas de qualquer
natureza.

Art. 23. Os Critérios Microbioldgicos para o produto Carne Moida devem
obedecer a legislagdo especifica em vigor, e serdo editados pelo Servigo de Inspegao
Municipal de Dourados - SIM através de Norma Técnica.

Art. 24. Para pesos e medidas aplica-se o Regulamento vigente.

Art. 25. A carne moida devera ser embalada imediatamente apds a moagem,
devendo cada pacote do produto ter o peso maximo de 1kg (um quilograma).

Paragrafo Unico: Em fung¢@o do destino do produto (uso hospitalar, escolas,
cozinhas industriais, instituigdes) poderdo ser admitidas embalagens com peso
superior a 1 kg, devendo sua espessura ser igual ou menor que 15 cm (quinze
centimetros), ndo sendo permitida a sua venda no varejo.

Art. 26. E proibido o fracionamento do produto no mercado varejista.

Art. 27. Para rotulagem e embalagem aplica-se o Regulamento vigente para
produtos de origem animal.

Art. 28. Os dizeres “PROIBIDO O FRACIONAMENTO” deverdo constar em

Art. 29. Os dizeres “PROIBIDA A VENDA NO VAREJO” deverdo constar em
rotulagem com caracteres destacados em corpo e cor, quando as embalagens forem
superiores a | kg (um quilograma).

Art. 30. Os métodos de analises serdo os contidos na Instru¢ao Normativa n°® 20, de
21/07/99, publicada no Diario Oficial da Unido, de 09/09/99 - Métodos Analiticos para
Controle de Produtos Carneos e seus Ingredientes - Métodos Fisico-Quimicos - SDA -
Ministério da Agricultura e¢ do Abastecimento, Brasil. AOAC
OfficialMethodsofAnalysis, 42.1.03.1995.

Art. 31. As amostragens seguem-se os procedimentos recomendados pela norma
vigente.

Dourados, 06 de outubro de 2015.

RESOLUCAO SEMAFES N° 07/2015.

O Secretario de Agricultura Familiar e Economia Solidiria LANDMARK
FERREIRA RIOS, no uso de suas atribui¢des que lhes sdo conferidas pelos incisos I e
1V, do artigo 75, da lei organica do municipio de Dourados e;

Considerando que o Servigo de Inspe¢a@o Municipal de Dourados - SIMD, vem
constantemente aperfeigoando as metodologias de fiscalizagdo sobre o controle da
qualidade dos produtos fabricados pelas empresas nele registradas, e a partir da
aprovagao da Lei Municipal n® 3.921 de 17 de agosto de 2015, objetiva consolidar um
modelo de inspegdo sanitaria baseado no que, atualmente, denomina-se de
autocontroles, que serdo verificados pelo SIMD através dos Elemento de Inspecao.
Em sintese, esses procedimentos fundamentam-se na inspe¢ao continua e sistematica
de todos os fatores que, de alguma forma, possam interferir na qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos de origem animal expostos ao consumo da populacao;

Considerando que as industrias e operadores do agronegdcio ao longo da cadeia de
produgdo sdo responsaveis pela garantia da qualidade e seguranga dos produtos de
origem animal;

Considerando que a questdo do controle de qualidade deve ser devidamente
disciplinada, de forma a padronizar os processos de elaborac@o de produtos de origem
animal;

Considerando como direito basico do consumidor, a prote¢do a vida, a saude ¢ a
seguranga contra os riscos provocados por praticas no fornecimento de produtos e
servigos considerados perigosos ou nocivos,

Resolve:
Artigo 1° - Aprovar as_Instru¢des Normativas: Instrugdo Normativa N°
04/2015/SIMD e INSTRUCAO NORMATIVA N° 05/2015/SIMD, contidas nos

anexos [, eIl

Cumpra-se.
Publica-se.

Dourados, 07 de outubro de 2015.

LANDMARK FERREIRA RIOS
Secretario Municipal - SEMAFES
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ANEXO I
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE DOURADOS-SIMD
INSTRUCAO NORMATIVA N°. 04 /2015/SIMD
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE
LINGUICA

TIiTULO I
OBJETIVOS

Art. 1°. O objetivo do presente regulamento ¢ atende as exigéncias legais contidas
nas legislagdes Estadual e Federal, fixar a identidade e as caracteristicas minimas de
qualidade que devera apresentar o produto carneo denominado Linguiga.

Art. 2°. O presente regulamento refere-se ao produto Lingui¢a, destinado ao
comércio intramunicipal de Dourados.

TITULO II
DEFINICAO

Art. 3°. Entende-se por Linguiga o produto carneo industrializado, obtido de carnes
de animais de agougue, adicionados ou ndo de tecidos adiposos, ingredientes,
embutido em envoltorio natural ou artificial, e submetido ao processo tecnologico
adequado.

Art. 4°. A classificagdo da linguiga ¢ varidavel de acordo com a tecnologia de
fabricagao.

Paragrafo nico - Trata-se de um:

a) produto fresco;

b) produto seco;

¢) produto curado e/ou maturado;

d) produto cozido;

e) outros.

Art. 5°. De acordo com a composicdo da matéria-prima e das técnicas de
fabricagdo, alinguiga é:

I. Linguiga Calabresa: E o produto obtido exclusivamente de carnes suina, curado,
adicionado de ingredientes, devendo ter o sabor picante caracteristico da pimenta
calabresa submetida ou ndo ao processo de estufagem ou similar para desidratacdo e
ou cozimento, sendo o processo de defumagio opcional.

II. Linguiga Portuguesa: E o produto obtido exclusivamente de carnes suina,
curado, adicionado de ingredientes, submetido a agdo do calor com defumagio. A
forma de apresentagdo consagrada do produto ¢ a de uma "ferradura", e com sabor
acentuado de alho. ;

III. Linguica Toscana: E o produto cru e curado obtido exclusivamente de carnes
suina, adicionada de gordura suina e ingredientes.

IV. Paio: E o produto obtido de carnes suina e bovina (maximo de 20%) embutida
em tripas natural ou artificial comestivel, curado e adicionado de ingredientes,
submetida a agdo do calor com defumagio.

§ 1°- Nas lingui¢as denominadas Tipo Calabresa, Tipo Portuguesa e Paio, que sdo
submetidas ao processo de cozimento, serd permitido a utilizagao de até 20% (vinte
por cento) de CMS — Carne Mecanicamente Separada, desde que seja declarado no
rétulo de forma clara ao consumidor a expressao "carne mecanicamente separada de
“....” (espécie animal), além da obrigatoriedade de constar na relagdo de ingredientes a
expressao "contém..." ou "com CMS (espécie animal)".

§ 2°- A CMS utilizada podera ser substituida por carne de diferentes espécies de
animais de agougue, até o limite maximo de 20 % (vinte por cento).

Art. 6°. Na designagdo (Denominagdo de Venda) o produto sera designado de
linguica, seguido de denominagao ou expressdes que o caracterizem, de acordo com a
sua apresentagao para venda, tais como:

1. Linguica de Carne Bovina;

II. Linguiga de Carne Suina;

III. Lingui¢a de Lombo Suino;

IV. Linguiga de Lombo ¢ Pernil Suino;

V. Linguica de Carne Suina Defumada;

VI. Linguiga Calabresa;

VII. Linguiga Portuguesa;

VIII Linguiga Toscana;

IX. Linguica de Carne de Peru;

X. Linguiga de Carne de Frango;

XI. Linguica Mista;

XII. Linguiga Tipo Calabresa;

XIII. Linguiga Tipo Portuguesa;

XIV. Linguiga Cozida de;

XV. Paio;

XVI. Outros. i

TITULO 111
COMPOSICAO E REQUISITOS

Art. 7°. Na sua composigao a linguica tera:
I. ingredientes obrigatorios:

a) carne das diferentes espécies de animais de agougue.
b)sal.

II. ingredientes opcionais:

a) gordura.

b) agua.

¢) proteina vegetal e/ou animal.

d) agticares.

e) plasma.

f) aditivos intencionais.

g) aromas, especiarias e condimentos.

Paragrafo Unico: Permite-se a adigdo de proteinas ndo carnicas, no teor maximo de
2,5% (dois virgula cinco por cento), como proteina agregada. Nao sendo permitida a
sua adi¢do nas linguicas toscana, calabresa, portuguesa.

Art. 8°. Quantos aos requisitos, a linguica tera:

1. caracteristicas sensoriais: s3o definidas de acordo com o processo de obtengao.
II. textura: caracteristica.

I11. cor: caracteristica.

TV. sabor: caracteristico.

V. odor: caracteristico.

Art. 9°. Quanto aos caracteres fisico-quimicos, a linguiga obedecera aos contidos
natabela paraas linguicas:

1. frescais.

1. cozidas.

II1. dessecadas.

Caracteristicas fisico-quimicas Frescais Cozidas Dessecadas
Umidade (max.) 70% 60% 55%
Gordura (max.) 30% 35% 30%
Proteina (min.) 12% 14% 15%
Calcio (base seca) (méx.) 0.1% 0,3% 0,1%

§ 1°. E proibido o uso de CMS (carne mecanicamente separada) em Linguicas
Frescais (cruas e dessecadas).
§2°. O uso de CMS em Linguigas Cozidas fica limitado em 20%.

Art. 10. Alinguiga podera ser acondicionada em envoltorios:

1. envoltoérios naturais.

II. envoltorios artificiais.

II1. embalagens plasticas ou similares.

IV. caixas.

Paragrafo Unico: Os envoltorios poderdo estar protegidos por substancias
glaceantes, que deverdo estar aprovadas junto ao 6rgdo competente.

TiTULO IV ;
ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA E ELABORACAO

Art. 11. Os aditivos e coadjuvantes de tecnologia e elaboragdo serdo os que estejam
de acordo com o regulamento especifico vigente, e sera editado pelo Servigo de
Inspe¢do Municipal de Dourados - SIMD através de Norma Técnica.

Art. 12. Os contaminantes organicos e inorganicos ndo devem estar presentes em
quantidades superiores aos limites estabelecidos pelo Regulamento Vigente, e sera
editado pelo Servigo de Inspe¢@o Municipal de Dourados - SIM através de Norma
Técnica.

TITULO V
CONSIDERACOES GERAIS

Art. 13. As praticas de higiene para a elaboracgéo do produto recomenda-se estar de
acordo com o estabelecido no "Cdédigo Internacional Recomendado de Préticas de
Higiene para os Produtos Carnicos Elaborados" (Ref. CAC/RCP 13 - 1976 (rev. 1,
1985). "Cédigo Internacional Recomendado de Praticas de Higiene para a Carne
Fresca" (CAC/RCP 11-1976 (rev. 1, 1993). "Codigo Internacional Recomendado de
Praticas - Principios Gerais de Higiene dos Alimentos" (Ref.: CAC/RCP 1 - 1969 (rev.
2-1985) - Ref. Codex Alimentarius, vol. 10, 1994.

Art. 14. Toda a carne usada na elaboragdo de Linguicas devera ter sido submetida
aos processos de inspegao federal, estadual ou municipal e os prescritos no RIISPOA -
"Regulamento de Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal" -
Decreton®30691, de 29/03/1952.

Art. 15. As Linguigas deverao ser tratadas termicamente em conformidade com as
se¢des 7.5 e 7.6.1 a 7.6.7 do "Cddigo Internacional Recomendado de Praticas de
Higiene para Alimentos pouco acidos e Alimentos acidificados envasados".

Art. 16. Ap0s ter sido inspecionado a carne para Linguigas, a mesma nao devera
ficar exposta a contaminag@o ou adicionada de qualquer substancia nociva para o
consumo humano.

Art. 17. As carnes para produgdo de Linguicas e as Linguigas ja elaboradas,
deverdo ser manipuladas, armazenadas e transportadas em locais proprios de forma
que as Linguicas estejam protegidas da contaminacao e deterioragdo.

Art. 18. As Linguicas curadas e dessecadas, defumadas ou ndo, poderdo apresentar
em sua superficie externa "mofos", que deverdo ser de géneros nao nocivos a satude
humana.

Art. 19. Linguicas ndo deverdo conter substancias estranhas de qualquer natureza.

Art. 20. Os Critérios Microbiologicos para o produto linguicas devem obedecer a
legislagdo especifica em vigor, e serdo editados pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal de
Dourados - SIMD através de Norma Técnica.

Art. 21. Para pesos e medidas aplica-se o regulamento vigente.

Art. 22. Para rotulagem e embalagem aplica-se o Regulamento vigente para
produtos de origem animal.

Art. 23. No rotulo, sera designado de Linguica, seguida da expressao que lhe for
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atribuida, de acordo com a matéria-prima utilizada, processo tecnologico ou regido de
origem.

Art. 24. Os métodos analise fisico-quimicos serdo os que constam na Instrucao
Normativa n. 20 de 21.07.99, publicada no DOU de 09.09.99 — Métodos Analiticos
Fisico-Quimicos para Controle de Produtos Carneos e seus Ingredientes — Sal e
Salmoura— SDA —Ministério da Agricultura e Abastecimento, Brasil.

Art. 25. As amostragens seguem-se os procedimentos recomendados pela norma
vigente.

Dourados, 07 de outubro de 2015.

ANEXO II
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE DOURADOS-SIMD
INSTRUCAO NORMATIVA N° 05/2015/SIMD.

Estabelece os Elementos de Inspecdo, as frequéncias, os procedimentos e os
modelos de formuldrios para a realizagdo dos registros das verificagdes dos
autocontroles.

Art. 1°. Fica estabelecida a obrigatoriedade da implantagdo dos Programas de
Autocontrole em estabelecimentos que elaborem e ou industrializem produtos de
origem animal registrado no Servigo de Inspe¢ao municipal de Dourados (SIMD).

Art. 2°. Os procedimentos adotados pelo SIMD para verificar a implantagdo e
manuten¢ao dos Programas de Autocontrole do Estabelecimento serdo chamados de
Elemento de Inspegao.

Art. 3°. O SIMD estabelece os Elemento de Inspegdo, as frequéncias, os
procedimentos para arealizagdo dos registros das verificagdes dos autocontroles.

a) - Os Elemento de Inspegao;

b) - A frequéncia de verificagao;

¢) - Os procedimentos;

d) - Os formularios para seus controles internos.

Paragrafo tinico— O modelo e a confecgdo dos formularios utilizados pela industria
¢ deresponsabilidade da mesma.

Art. 4°. O Programa de Autocontrole contempla um macroprocesso e esse
macroprocesso, do ponto de vista da inocuidade do produto, ¢ composto de varios
processos, agrupados, basicamente em quatro grandes categorias:

I- matéria-prima;

11 - instalagdes e equipamentos;

III - pessoal e

IV - metodologia de produgao.

Art. 5°. A elaborag@o e a implantagdo do Programa de Autocontrole sera de tinica e
exclusiva responsabilidade das industrias registradas SIMD e ndo dependerdao de
aprovacao prévia do SIMD para sua implantagdo bem como a elaboragdo de manual
onde sejam descritas todas as agdes pertinentes aos requisitos essenciais, como
também o registro das agdes em planilhas de monitoramento especificas.

Art. 6°. Os procedimentos de controle descritos devem ser aprovados, datados e
assinados pelo responsavel técnico e pelo responsavel legal do estabelecimento,
prevendo o detalhamento da atividade, monitoramentos, registros, agdes corretivas,
preventivas e verificagdo. O manual e seus registros deverao estar disponibilizados e
arquivados para consulta na industria:

I - deverao ser relacionados todos os equipamentos e utensilios necessérios para
realizago das operacdes de produgdo e higienizagao;

II - a frequéncia de monitoramento das operagdes ¢ os responsaveis por sua
execucdo devem estar especificados em cada procedimento operacional;

111 - as agdes corretivas devem contemplar o destino do produto, a restauragao das
condigoes sanitarias, além da frequéncia da verificagdo de todos os procedimentos
operacionais previstos.

Art. 7°. Os Programas de Autocontrole de procedimentos adequados para
elaboragao de produtos de origem animal para consumo humano sao os seguintes:

(1) Manutengao das instalagdes e equipamentos industriais;

(2) Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;

(3) lluminagao;

(4) Ventilagdo;

(5) Agua de abastecimento € gelo;

(6) Aguas residuais e Residuos Solidos;

(7) Controle integrado de pragas;

(8) Limpeza e sanitiza¢do (PPHO);

(9) Higiene, habitos operacionais, treinamento e saide dos operarios;

(10) Procedimentos Sanitarios das Operagdes (PSO);

(11) Controle da matéria-prima, ingredientes e material de embalagem;

(12) Controle de temperaturas;

(13) Calibragao e aferi¢@o de instrumentos de controle de processo;

(14) APPCC — Avaliag@o do Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle;

(15) Controle de qualidade e analises laboratoriais

(16) Controle de formulagao/combate a fraude;

(17) Controle de expedicao (rastreabilidade);

(18) Bem estar animal;

Art. 8°. Os Elementos de Inspecdo, a verificagdo oficial da Implantagdo e
Manutengao dos Programas de Autocontrole, fundamenta-se na inspe¢ao do processo
e na revisdo dos registros de monitoramento dos programas de autocontrole da
industria.

Art. 9°. A implantagdo dos requisitos ocorrera de maneira gradativa, em fases
previstas conforme quadro abaixo:

Fase |Requisito Data para entrar em vigor

Agua de abastecimento

Controle Integrado de Pragas

Limpeza e Sanitizagdo
12 fase

Até 17/12/2015
Higiene, habitos higiénicos e salde dos operarios Controle de temperatura

Vestiarios, Sanitarios e Barreiras Sanitarias.

Controle de Matéria-prima, ingrediente e material de embalagem

Controle de formulagao

Manutengéo das instalagdes e equipamentos industriais

22fase |lluminagéo Até 17/01/2016

Ventilagao

Aguas Residuais

Calibragéo e aferigdo de instrumentos de controle de processo

3%fase Até 17/3/2016

Procedimentos Sanitarios das Operagdes (PSO)

Na publicagdo desta

Controle Laboratorial e Anélises R
normativa

§ 1° No caso dos abatedouros/frigorificos, deve ser adotada e implantada praticas
de Abate Humanitario na primeira fase.

Art. 10. Excetuam-se as industrias indicadas ou solicitantes ao SISBI POA
(Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal) que seguirdo
cronograma especifico:

Fase |Requisito Prazo de Implantagdo

a) agua de abastecimento;

b) controle integrado de pragas;

c) limpeza e sanitizagéo;

d) higiene, habitos higiénicos e satde dos operarios;

Pré-requisito para indicagéo
ao SISBI.

e) controle de temperatura;

12 fase |f) vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias; N .
A partir do registro do
g) controle de matéria-prima, ingrediente e material de embalagem; estabelecimento
h) controle de formulag&o;
i) manutencgéo das instalagoes e equipamentos industriais;
j) iluminagao;
k) ventilag&o;
I) 4guas residuais. Abate Humanitario (frigorificos) Controle Laboratorial e|
Andlises (leite e derivados)
2 m) calibragéo e afericdo de instrumentos de controle de processo; A partir do registro do
Se .
n) procedimentos sanitarios das operagdes (PSO) estabelecimento
o o) controle laboratorial e analises (demais industrias, exceto leite e A partir do registro do
3° fase . | N
derivados); estabelecimento
42 fase |p) APPCC - Analise de Perigos e Ponto Critico de Controle. A critério do SIMD

Art. 11. A Agua de Abastecimento como principio geral, na manipulagio dos
alimentos s6 devera ser utilizada agua potavel.

Paragrafo 1° - Entende-se por agua potavel a agua que atenda ao padrdo de
potabilidade estabelecido em regulamento em vigor.

Paragrafo 2° - O vapor e o gelo utilizados em contato direto com os alimentos ou
com as superficies que entrem em contato com estes devem ser provenientes de agua
potavel.

a) A agua utilizada em contato direto com os alimentos ou com as superficies que
entrem em contato com estes devem ser bem como para gelo devera ser clorada.

b Osistema de cloragdo da dgua, incluindo o ponto onde o cloro ¢ adicionado deve
possibilitar e garantir a dispersao do cloro, de forma homogénea, por todo o volume de
agua do reservatorio, cuidando-se ainda para que o pH da agua seja inferior a 8 e que o
tempo de contato cloro/agua seja de, no minimo, 30 minutos. O pH da agua, na
distribuigdo, deve ser mantido na faixade 6,0a9,5.

Paragrafo 3° - Analises a serem realizadas na dgua serdo:

Tipo de Abastecimento

Rio Pogo Rede Publica (*)

Coliformes Totais E.coli
Clostridium perfringens

Andlises

Microbioldgicas Coliformes E. coli

Coliformes E. coli

Matéria organica Sélidos-totais
Turbidez Cloro livre pH Aluminio
Ferro Chumbo Mercurio Dureza (*)

Matéria organica Solidos-
totais Turbidez Cloro liwe
pH Dureza (*)

Matéria organica Solidos-
totais Turbidez Cloro livre pH
Dureza (*)

Andlises Fisico-
quimicas

(*) Andlise

Art. 12 - Fica instituida a frequéncia de analise da dgua a ser realizada pela industria
e pelo servigo de inspecao oficial:

a) - Controle de Qualidade a ser realizado pela industria:
renovagao do registro e depois semestralmente;

b) Controle Fiscal (SIMD): - semestralmente.

- para aprovacao e

Art. 13 - As industrias que beneficiam e industrializam o leite deverdo adotar o
requisito controle laboratorial e analise na primeira fase.

Art. 14 - O nao cumprimento destes prazos acarretard na interdicdo do
estabelecimento até que sejam cumpridas todas as fases do Programa de Qualidade,
nao havendo novo adiamento de prazo."

Art. 15 - O atendimento a esses requisitos gerais nao isenta o estabelecimento do
cumprimento de outros regulamentos especificos, pertinentes a produca@o de produtos
de origem animal, visando a sua inocuidade.

Art. 14 - O ndo cumprimento das normas estabelecidas por esta portaria implicara
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na aplicagao de sancdes, observado para este fim, a Lein®3.921, de 17 de setembro de
2015 e outros regulamentos, sem prejuizo das demais sangdes civis e penais cabivelis.

Paragrafo 1° - Todas as sangdes aplicadas aos estabelecimentos que trata este
regulamento serdo comunicadas ao Ministério Publico Estadual com remessa dos
laudos lavrados.

Art. 15 - O n3o cumprimento destes prazos implicard na interdicdo do
estabelecimento até que sejam cumpridas todas as fases do Programa de Qualidade,
nao havendo novo adiamento de prazo.

Art. 16 - Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagao.

Dourados, 07 de outubro de 2015.

Resolucio n°. Lt/9/1482/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal ISMAEL PEREIRA
MARIANO, matricula funcional n°. “85071-1" ocupante do cargo de AGENTE DE
SERV. ESPECIALIZADOS, lotado (a) SEC. MUN. DE ASSISTENCIA SOCIAL
(SEMAS) 08 (oito) dias de “Licenca Luto” pelo falecimento de sua Mae: Maria de
Franga Pereira Mariano, conforme documentagao em anexo, parte integrante deste ato
de concessao, a partir do dia 27/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administra¢do, aos 7 de outubro de 2015.

Jodio Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resolucio n°. Ldf/9/1483/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Orgénica de
Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao(a) Servidor(a) Publico(a) Municipal MARIA DANIELA DA SILVA,
matricula n°.  “34931-2”, ocupante do cargo de PROFIS DO MAGISTERIO
MUNICIPAL, lotado(a) na SEC. MUN. DE EDUCACADO, “4” dias de Licenga para
Acompanhamento de Tratamento de Saude de familiar, sem prejuizo de sua
remuneragdo, conforme Art. 143 e §§ do Estatuto dos Servidores Publicos Municipais,
no periodo de 14/09/2015 a 17/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as providéncias cabiveis.

Secretaria Municipal de Administracdo, 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resolucio n°. Ldf/9/1484/2015/SEMAD

Joao Azambuja, Secretario Municipal de Administra¢@o, no uso das atribuicdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica de
Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao(a) Servidor(a) Publico(a) Municipal GENI MARQUES PEREIRA
RIBEIRO, matriculan®. “114760480-1", ocupante do cargo de ASSIST DE APOIO
EDUCACIONAL, lotado(a) na SEC. MUN. DE EDUCACAO (SEMED), “7” dias de
Licenga para Acompanhamento de Tratamento de Saude de familiar, sem prejuizo de
sua remunerac¢do, conforme Art. 143 e §§ do Estatuto dos Servidores Publicos
Municipais, no periodo de24/08/2015a30/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as providéncias cabiveis.

Secretaria Municipal de Administragdo, 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretirio Municipal de Administracio

Resolucio n°. Lt/9/1485/2015/SEMAD

Joao Azambuja, Secretario Municipal de Administragao, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal ADRIANA LOPES DA
SILVA, matricula funcional n°. “114762383-1" ocupante do cargo de AUX APOIO
EDUCACIONAL, lotado (a) SEC. MUN. DE EDUCACAO (ADM-ESCOLA-40%)
(SEMED) 08 (oito) dias de “Licenga Luto” pelo falecimento de seu Irméao: Clodoaldo
Lopes da Silva, conforme documentagdo em anexo, parte integrante deste ato de
concessao, a partir do dia 22/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administra¢do, aos 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracao

Resolucao n°. Lt/9/1490/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribui¢des
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal CRISTINA GONCALVES DE
SOUZA, matricula funcional n°. “114760560-3 ocupante do cargo de PROFIS DO
MAGISTERIO MUNICIPAL, lotado (a) SEC. MUN. DE EDUCACAO (SEMED) 02
(dois) dias de “Licenga Luto” pelo falecimento de seu Cunhado: Nelson Lourengo da
Silva, conforme documentagdo em anexo, parte integrante deste ato de concessao, a
partir do dia21/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administragdo, aos 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracao

Resolucio n°. Lt/9/1491/2015/SEMAD

Joao Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal ELISANGELA CORDEIRO
BEZERRA, matricula funcional n°. “114765757-3" ocupante do cargo de PROFIS
DO MAGISTERIO MUNICIPAL, lotado (a) EDUCACAO INFANTIL (SEMED) 02
(dois) dias de “Licenga Luto” pelo falecimento de seu Avo: Agostinho Cordeiro da
Silva, conforme documentagéo em anexo, parte integrante deste ato de concessao, a
partir do dia 24/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administragdo, aos 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resolucio n°. Lt/9/1492/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribui¢oes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal ILCINEIA ROSA DA SILVA
DOS SANTOS, matricula funcional n®. “114761557-1” ocupante do cargo de ASSIST
DE APOIO EDUCACIONAL, lotado (a) SEC. MUN. DE EDUCACAO (ADM-
CEIM-40%) (SEMED) 02 (dois) dias de “Licenca Luto” pelo falecimento de sua
Sogra: Jevana da Silva Santos, conforme documentagao em anexo, parte integrante
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deste ato de concessao, a partir do dia27/09/2015.

Registre-se.
Publique-se.
Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administragdo, aos 8 de outubro de 2015.

Jodio Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resolucio n°.L.t/9/1493/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Orgéanica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal JESSICA DE CAMPOS
SOUZA LEITE, matricula funcional n°. “114769401-1” ocupante do cargo de
PROFIS DO MAGISTERIO MUNICIPAL, lotado (a) EDUCACAO INFANTIL
(SEMED) 08 (oito) dias de “Licenga Luto” pelo falecimento de seu Irmao: Arildo
Campos Souza Leite , conforme documentagdo em anexo, parte integrante deste ato de
concessao, a partir do dia27/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administrago, aos 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resolucio n°. Lt/9/1494/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Organica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal SIANE REGINA DIAS,
matricula funcional n° “114760626” ocupante do cargo de AUX APOIO
EDUCACIONAL, lotado (a) SEC. MUN. DE EDUCACAO (ADM-CEIM-40%)
(SEMED) 02 (dois) dias de “Licenga Luto” pelo falecimento de sua avo: Nilda Neres
Dias, conforme documentagdo em anexo, parte integrante deste ato de concessao, a
partir do dia 25/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administragdo, aos 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resoluciio n°.G1/9/1495/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administra¢do, no uso das atribuigdes
que lhe sao conferidas pelos incisos I e IV, do artigo 75, da Lei Organica do Municipio
de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao(a) Servidor(a) Publico(a) Municipal, BRUNA SALTARELI DA
SILVA, Matricula n°. “114768728-17; ocupante do cargo de PROFIS DO

MAGISTERIO MUNICIPAL, lotado(a) na Secretaria Municipal de SEC. MUN. DE
EDUCACAO (SEMED), “08” oito dias de “Licenca Gala”, conforme documentagao
em anexo, parte integrante deste ato de concessao, a partir do dia 18/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as anotagdes cabiveis.

Secretaria Municipal de Administraco, aos 8 de outubro de 2015

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracao

Resolucio n°. Lt/9/1496/2015/SEMAD

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administracdo, no uso das atribui¢des
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Orgéanica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder ao (a) Servidor (a) Publico (a) Municipal CAROLINE COSTA
BULHOES, matricula funcional n° “114770029-1” ocupante do cargo de
ASSESSOR 1V, lotado (a) SEC MUN DE FAZENDA (SEMFAZ) 08 (oito) dias de
“Licenga Luto” pelo falecimento de seu Pai: Moisés Justiniano de Santa Ines Bulhoes,
conforme documentagdo em anexo, parte integrante deste ato de concessao, a partir do
dia 16/09/2015.

Registre-se.

Publique-se.

Cumpra-se.

Ao Departamento de Recursos Humanos, para as devidas providéncias.

Secretaria Municipal de Administra¢do, aos 8 de outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

Resolucio n°. Lg/10/1497/2015/SEMAD.

Jodo Azambuja, Secretario Municipal de Administragdo, no uso das atribui¢des
que lhe sdo conferidas pelos incisos II e IV, do artigo 75, da Lei Orgéanica do
Municipio de Dourados...

RESOLVE:

Conceder a Servidora Publica Municipal ROSIMEIRE BENITES DE
OLIVEIRA, matricula funcional n°. “114769430-1” ocupante do cargo de PROFIS
DO MAGISTERIO MUNICIPAL, lotada na SEC. MUN. DE EDUCACAO
(SEMED), “120” (cento e vinte) dias de “LICENCA & GESTANTE”, com beneficio
restituido pelo INSS,, conforme Lei Federal n°10.710 de 5 de agosto de 2003, com
fulero no artigo 125 da Lei Complementar n°. 007/91 (Estatuto do Servidor Publico
Municipal), ¢/c Lei Complementar n°. 031/99, conforme documentagdo em anexo,
parte integrante deste ato de concessao, pelo periodo de “07/10/2015 a 03/02/2016”;
“com base no art. 10, inc. II, alinea “b” da Constitui¢ao Federal de 88, fica vedada a
dispensa arbitraria ou sem justa causa da servidora gestante desde a confirmacao de
gravidez até 5 meses apos o parto”, o que caracteriza a “estabilidade provisoria” sendo
assim, a servidora acima citada, devera se apresentar para retornar as suas atividades
no dia 04/02/2016, um dia apds o término de sua “licenga a gestante” ou entdo a mesma
sera desligada na data final de sua licenga, com suspensao de pagamento.

Registre-se.
Publique-se
Cumpra-se.

Ao Departamento Recursos Humanos, para as anotagdes de cabiveis.
Secretaria Municipal de Administrag@o, aos 08 de Outubro de 2015.

Jodo Azambuja
Secretario Municipal de Administracio

EXTRATOS

REPUBLICA-SE POR INCORRECAO R
EXTRATO DO SEGUNDO TERMOADITIVO DO CONVENIO N° 038/2014

PARTES )
CONCEDENTE: MUNICIPIO DE DOURADOS
CNPJN°:03.155.926/0001-44 ~
INTERVENIENTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Secretaria: Marinisa Kiyomi Mizoguchi
CPFN®:404.903.431-04 -
CONVENENTE: ASSOCIACAO DE PAIS E MESTRES DA ESCOLA
MUNICIPALARMANDO CAMPOS BELO.
CNPJN°®:26.856.922/0001-99
Responsavel Legal: ELIANE DANTAS BORTOLUSSO MATTOS
CPFN°®:554.187.831-49

OBJETO: Acrescentar o valor de R$ 24.912,00 (vinte e quatro mil novecentos e

dozereais)
Dourados-MS, 01 de Dezembro de 2014.

MARINISA KIYOMI MIZOGUCHI
Secretaria Municipal de Educacio

EXTRATO DO CONVENIO N° 338/2015

PARTES )

CONCEDENTE: MUNICIPIO DE DOURADOS
CNPJN°®:03.155.926/0001-44 .
INTERVENIENTE: SECRETARIAMUNICIPAL DEEDUCACAO
Secretaria: Marinisa Kiyomi Mizoguchi

CPFN®:404.903.431-04
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CONVENENTE: ASSOCIACAO DE PAIS E MESTRES DO CENTRO DE
EDUCACAO INFANTIL MUNICIPAL GENY FERREIRA MILAN

CNPJN°: 14.642.558/0001-85

Responsavel Legal: Suzi de Jesus Menezes

CPFN®:005.507.031-01

OBJETO: o repasse de recursos financeiros pelo Municipio a Associagao de Pais e
Mestres do Centro de Educagao Infantil Municipal Geny Ferreira Milan para atender
as despesas com servi¢o de pintura do prédio do Centro de Educacdo Infantil
Municipal.

VALOR: R$ 18.900,00 (dezoito mil e novecentos reais), transferido em 01 (uma)
parcelade R$ 18.900,00 (dezoito mil e novecentos reais).

DOTACAO ORCAMENTARIA:

13.00 — Secretaria Municipal de Educagao

13.01 —Secretaria Municipal de Educagao

12.365.104 — Programa de aprimoramento e oferta de ensino de qualidade
2.122 —Salario Educagao

33.50.41.00 - Convénios

Ficha—199

Fonte— 115049

Dourados-MS, 08 de Outubro de 2015.

MARINISA KIYOMI MIZOGUCHI
Secretaria Municipal de Educacio

FUNDAGOES / FUNSAUD - LICITAGOES

TERMO DE RATIFICACAO A DISPENSA DE LICITACAO N°80/2015

A vista dos elementos contidos no presente processo devidamente justificado,
CONSIDERANDO que o PARECER JURIDICO prevé a DISPENSA em
conformidade ao disposto no artigo 24 inciso IV da Lei Federal 8.666/93; no uso das
atribui¢des que me foram conferidas, em especial ao disposto no artigo 26 da Lei de
Licitagdes, RATIFICO a DISPENSA DE LICITACAO do PROCESSOn°125/2015.

OBJETO: Contratagdo de empresa para fornecimento de medicamentos,
destinados ao uso interno nas unidades se Saude pertencentes a FUNSAUD, com
entrega imediata. Possibilitando a Fundacdo de Servicos de Saude de Dourados
exercer suas atividades médicos-hospitalares e de urgéncia e emergéncia com vista
para o adequado atendimento a populagéo.

Autorizo em conseqiiéncia, a deflagragdo dos atos subseqiientes as
CONTRATACOES COMO SEGUE:

Empresas a serem contratadas:

Dimensao Com. De Art. Médicos Hospitalares Ltda,
Delta Med Comércio de Prod. Hosp. Ltda,

Dimaster Com. De Prod. Hosp. Ltda,

Neo Stock Brasil Prod. Para satide Ltda e

Moca Comércio de Medicamentos Ltda

Valor Total - R$ 599.199,68 ( quinhentos e noventa e nove mil, cento e noventa e
nove reais e sessenta e oito centavos).

Fundamento Legal Artigo 24 Inciso IV, da Lein®8.666/93.

Justificativa Anexa nos autos do processo de dispensa de licitagdo n® 80/2015.

As despesas decorrentes deste processo correrdo por conta da verba abaixo
discriminada, oriundo do Contrato de Gestaon°001/2014/SEMS/PMD:

12.00 — Fundo Municipal de Saude

12.02—Secretaria Municipal de Saude

10.302.15 — Atencdo de Média e Alta Compl. Amb. E Hosp. Urgéncia e
Emergéncia.

Determino, ainda, que seja dada a devida publicidade legal, em especial a prevista
no caput do artigo 26 da Lei Federal n° 8.666/93, ¢ que, apds, seja o0 presente
expediente devidamente autuado e arquivado.

Dourados-MS, 02 de Outubro de2015.

FABIO JOSE JUDACEWSKI
Diretor Presidente da FUNSAUD

PODER LEGISLATIVO

ATA - AUDIENCIA PUBLICA - PRESTACAO DE CONTAS RGF E RREO

Ata da Audiéncia Piblica de Prestaciio de Contas do 2° Quadrimestre, 3° e 4°
Bimestre de 2015 — Relatorio de Gestiao Fiscal-RGF, e Relatéorio Resumido da
Execucio Orcamentaria-RREO.

Aos trinta dias do més de setembro do ano de dois mil e quinze, com inicio as nove
horas e quinze minutos, no Plenario da Camara Municipal de Dourados, sito a Avenida
Marcelino Pires, 3495 foi realizada a Audiéncia Publica de Prestagdo de Contas do 2°
Quadrimestre do Relatorio de Gestao Fiscal de 2015-RGF, e do 3° ¢ 4° Bimestre de
2015, do Relatorio Resumido de Execucgdo Orgamentaria-RREO. Estavam presentes
os Vereadores Mauricio Roberto Lemes Soares e Raphael da Silva Matos - membros
da Comissao Permanente de Financas e Orcamentos da Camara e o Vereador Sergio
Nogueira, com o senhor Rosenildo da Silva Franga — Diretor do Departamento de
Contabilidade da Secretaria de Fazenda do Municipio de Dourados. O Vereador
Mauricio Roberto Lemes Soares, Presidente da Comissdao Permanente de Finangas e
Orcamentos presidiu os trabalhos, e esclareceu aos presentes a finalidade da
audiéncia. A seguir passou a palavra ao representante da Secretaria Municipal de
Fazenda, para fazer a demonstracdo e apresentagdo dos relatérios. Foi realizada a
Presta¢do de Contas do 2° Quadrimestre de 2015, do Relatorio de Gestao Fiscal-RGF

(Avaliagdo das Metas Fiscais); do 3° ¢ 4° Bimestre de 2015, do Relatério Resumido da
Execuc@o Orcamentaria-RREO, prevista no § 4° do art. 9° da Lei Complementar n°
101/2000, bem como o Relatério dos programas financiados com recursos dos
or¢amentos, com origem da aplicacdo dos recursos e quantificagdo de metas
cumpridas. A demonstracdo foi feita com base no Relatorio Resumido da Execugao
Orcamentaria e no Relatorio de Gestao Fiscal. Apds a apresentagao foi aberto espago
ao publico e autoridades presentes para a manifestagao sobre os dados apresentados.
Os Relatorios da Prestagdo de Contas foram protocolados na Secretaria da Casa. E ndo
havendo nada mais a ser tratado a reunido foi encerrada, da qual foi lavrado a presente
Ata que segue assinada pelos presentes. Camara Municipal de Dourados-MS, 30 de
setembro de 2015.

Ver. Mauricio Roberto Lemes Soares
Presidente CFO/CMD

Ver. Raphael da Silva Matos
Vice-presidente CFO/CMD

Ver. Sergio Nogueira

Rosenildo da Silva Fran¢a
Diretor Depart. de Contabilidade SEMFAZ/PMD
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ATA DA REUNIAO DA COMISSAO DE HABITACAO E PATRIMONIO
PUBLICO DA CAMARA MUNICIPAL DE DOURADOS

Aos vinte e cinco dias do més de agosto do ano de dois mil e quinze, as sete e trinta
horas, no Plenarinho da Camara Municipal de Dourados, sito a Avenida Marcelino
Pires, trés mil, quatrocentos e noventa e cinco, reuniram-se os membros da Comissao
de Habitac@o e Patrimonio Publico para deliberarem sobre a pauta do dia. O presidente
da Comissao Vereador Elias Ishy de Mattos, deu inicio a reunido verificando que
estiveram presentes, o Vereador e Vice-Presidente da Comissdo Vereador Marcelo
Mourdo, a Vereadora Virginia Magrini, o Vereador Alcirio Zanata e o Vereador Sérgio
Nogueira, acompanharam a reunido da comissdo os servidores publico Senhor
Rosemberg Marques e o servidor ptiblico Senhor José da Silva Neto. O Presidente deu
inicio a reunido elencando as a¢des executadas durante o periodo da ultima reunido;
fez a leitura da ATA da reunido anterior e passou pela aprovacao dos membros da
Comissdo de Habitagao e Patriménio Publico. O Vereador Elias Ishy de Mattos fez a
leitura das respostas dos requerimentos de nimeros 364, 365 e 374 encaminhados pelo
executivo e leu o oficio encaminhado no dia 28 de julho de 2015 ao executivo para
agendamento de uma reunido com o Prefeito Municipal, os Secretarios de
Planejamento, de Obras e da Procuradoria Geral do Municipio para tratar de assuntos
relacionados ao Déficit Habitacional, Loteamentos Irregulares e Imdveis Publicos
Ocupados no Municipio e que até o presente momento ndo obteve resposta do mesmo.
Discorreu sobre o Projeto de Lei Complementar n® 021/2015, de autoria do Poder
Executivo, que altera e cria dispositivos na Lei 1.041/1979, que regula o loteamento e
terrenos urbanos no Municipio de Dourados, e de acordo com o artigo 176 do Plano

Diretor de Uso e Ocupagdo do Solo que dispde sobre o Conselho Municipal de
Desenvolvimento Urbano — CMDU que possui carater consultivo, salvo quando
exigido o parecer favoravel nesta lei complementar, fiscalizador e controlador da
politica de desenvolvimento urbano do municipio, com as seguintes atribui¢des e
competéncias: inciso XI — opinar sobre parcelamento do solo em todas as
modalidades: condominios urbanisticos, loteamentos, desmembramentos, desdobros
e remembramentos. O referido projeto havia sido retirado de votacgao da sessao do dia
24 de agosto de 2015, por ndo ter passado pela Comissdo de Habitagdo e Patrimonio
Publico para exame e emissdo de parecer antes do encaminhamento para votagao.
Neste sentido, a comissdo, por unanimidade de seus membros, decidiu encaminhar
oficio para o presidente da Camara Municipal de Dourados para que o mesmo
convoque o/a presidente do CMDU — Conselho Municipal de Desenvolvimento
Urbano e o/a presidente do Conselho Municipal do Plano Diretor, para expressar a
posicdo dos respectivos conselhos em relagdo ao projeto acima citado para esta
Comissao e demais vereadores, na reunido da Pré-Pauta do dia 31 de agosto de 2015.
Foi decidido também o encaminhamento de um oficio para o lider do governo
municipal na cdmara municipal de Dourados, solicitando sua interferéncia junto ao
poder executivo no sentido de obter éxito na reunido solicitada através de oficio
encaminhado no dia 28 de julho de 2015.

Ficou acordado também que as reunides ordinarias da Comissao de Habitagao e
Patriménio Publico serdo realizadas nas ultimas segundas feira do més as 8h30min e
as extraordinarias sempre que se fizer necessario. O Presidente da Comissao Vereador
Elias Ishy de Mattos agradeceu a presenga de todos e nada mais havendo a ser tratado,
determinou a lavratura da presente Ata que apos lida, foi aprovada e assinada por
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todos, encerrando-se desse modo a reuniao.

Elias Ishy de Mattos
Vereador — PT
Presidente da Comissao

Marcelo Pereira Mourao
Vereador — PSD
Vice-Presidente da Comissao

Virginia Magrini
Vereadora — PP
Membro da Comissio

Sérgio Nogueira
Vereador — PSB
Membro da Comissio

Alcirio Zanata
Vereador — PV
Membro da Comissao

ATA DA REUNIAO EXTRAORDINARIA DA COMISSAO DE HABITACAO
E PATRIMONIO PUBLICO DA CAMARA MUNICIPAL DE DOURADOS

Aos quatorze dias do més de setembro do ano de dois mil e quinze, as sete e trinta
horas, no Plenarinho da Camara Municipal de Dourados, sito a Avenida Marcelino
Pires, trés mil, quatrocentos e noventa e cinco, reuniram-se de forma extraordinaria os
membros da Comissao de Habitagao e Patrimonio Publico com os representantes do
acampamento guaviral, localizado no Joquei Clube proximo a Escola Estadual José
Pereira Lins, para deliberarem sobre as reivindicagdes dos acampados. O presidente
da Comissao Vereador Elias Ishy de Mattos, deu inicio a reunido verificando que
estiveram presentes, o Vereador Sérgio Nogueira, o Vereador Alcirio Zanata, a
Vereadora Virginia Magrini e o Vereador Aparecido Medeiros e acompanharam a
reunido da comissdo os servidores publico Senhor Rosemberg Marques do gabinete
do vereador e vice-presidente da Comissdo Marcelo Mourdo, o servidor publico
Senhor José¢ da Silva Neto do gabinete do Vereador Alcirio Zanata e a Advogada da
Camara Municipal, Dr* Sandra Paula Ferreira Rocha. Ainda estiveram presentes os
representantes do acampamento guaviral Senhores, Hélio Correa, Idalino Garcia,
Claudeci A. Teixeira, Edson Santa Cruz, Agnaldo Pinheiro, Aline Cleuza S.G.,
Dionatan P. Espindola e Giovan Fonseca. O Presidente deu inicio a reunido fazendo a
apresentacdo dos participantes e transcorreu sobre a finalidade da mesma. Passou a
palavra para os vereadores presentes fazerem suas ponderagdes, em seguida passou a

palavra para os representantes do acampamento. O senhor Giovan Fonseca relatou o
perfil e a histéria do povo que estdo acampados, as necessidades de cada um, as
dificuldades que estdo passando at¢é mesmo com um mandado judicial para
desocuparem a area até o dia vinte de setembro de dois mil e quinze, o local do
acampamento que segundo ele possuem em torno de cem pessoas com vinte casas de
alvenaria construida. Falou das conversas que tem feito com o poder executivo, com o
Ministério Publico Estadual, da reunido que iria ter com o vice-prefeito as sete e trinta
horas e com o Ministério Publico Estadual as nove horas do dia seguinte (quinze de
setembro) e que estdo abertos ao didlogo para resolugdo da situagdo o mais breve
possivel, at¢ mesmo a mudanga de enderego desde que seja proximo de onde estdo. Em
oportuno os representantes do acampamento Graviral solicitou a intervencdo da
Comissdo de Habitagao e Patriméonio Publico a abertura de didlogo com o Executivo
para buscar uma solugdo para as mais de cem pessoas que ocupam a area publica, no
intuito de viabilizar junto ao Governo Federal verbas para aquisi¢ao de area definitiva
para atender a demanda dos residentes daquela localidade. Os Vereadores integrantes
da Comissdo de Habitagdo e Patriménio Publico se colocaram a disposi¢ao dos
representantes do acampamento, no que couber, inclusive com a participagdo em
conjunto na reunido do dia seguinte com o poder executivo. O Vereador Elias Ishy
convidou os vereadores presentes para uma visita in-loco do acampamento, que fora
agendada para esta data as quatorze horas e iria convidar os demais vereadores para
participar, caso queira, nos desdobramentos para solucionar a situagao.

O Presidente da Comissao Vereador Elias Ishy de Mattos agradeceu a presenga de
todos e nada mais havendo a ser tratado, determinou a lavratura da presente Ata que
apos lida, foi aprovada e assinada por todos, encerrando-se desse modo a reunido.

Elias Ishy de Mattos
Vereador — PT
Presidente da Comissao

Marcelo Pereira Mourio
Vereador — PSD
Vice-Presidente da Comissao

Virginia Magrini
Vereadora — PP
Membro da Comissido

Sérgio Nogueira
Vereador — PSB
Membro da Comissiao

Alcirio Zanata
Vereador — PV
Membro da Comissio

EDITAL DE AUDIENCIA PUBLICA

EDITAL DE AUDIENCIA PUBLICA

A Comissdo Permanente de Finangas ¢ Or¢amentos da Camara Municipal de
Dourados/MS, conforme solicitagdo da Prefeitura Municipal, em cumprimento ao que
estabelece a Lei de Responsabilidade Fiscal, comunica que no dia 14 de outubro
(quarta-feira), as 09 horas, realizard Audiéncia Publica, para apresentacdo da Proposta
Orgamentaria da Prefeitura, para o exercicio financeiro de 2016, no Plenario da

Camara Municipal de Dourados, sito a Avenida Marcelino Pires, 3495.
Dourados, 08 de outubro de 2015
Presidente- Comissao de Finangas e Or¢camento
Vice-Presidente- Comissiao Financas e Orcamento

Membro- Comissio Financas e Orcamento

OUTROS

ATOS

ATA - CGFMMA

Republica-se por Incorrecio:
ATA N° 51

As oito horas e trinta minutos (08:30) dos trinta ¢ um dias de agosto de dois mil e
quinze (31/08/2015) estiveram presentes ordinariamente na sala de reunides do
Instituto de Meio Ambiente de Dourados-MS, sito a Rua Joaquim Teixeira Alves,
3770, Parque Arnulpho Fioravanti, Dourados/MS, os membros do Conselho Gestor
do Fundo Municipal de Meio Ambiente, a saber o Presidente, ROGERIO YURI
FARIAS KINTSCHEV e os conselheiros CLAUDIO ARCANJO DE SOUSA,
DIVALDO MACHADO DE MENEZES, DANIEL DE OLIVEIRA VICK E LUIS
CARLOS DOS SANTOS, para deliberarem a respeito da seguinte pauta: 1)
Apresenta¢ao de saldo da conta financeira do FMMA do més de Julho/2015; 2)
Aquisicdes de Sacolas em papel reciclado para serem distribuidas aos alunos da rede
publica em um projeto elaborado pela Agecold, valor aproximado de R$ 1.400,00 (Mil
e Quatrocentos Reais); 3) Possibilidade do pagamento da conta de energia elétrica do
prédio do IMAM/Guarda Municipal serem custeados com recursos provenientes do
Fundo Municipal de Meio Ambiente; 4) Custeio da viagem de visita Técnica para
Usina de Triagem de Residuos Soélidos em Campo Grande/MS; 5) Aquisig¢des de cem
(100) lixeiras ecologicas, cujo valor de custo médio ¢ de R$ 750,00 (Setecentos e
Cinquenta Reais) por unidade, para serem instaladas em vias publicas e reparti¢cdes
publicas; 6) Constru¢do de um barracdo pré-moldado (cobertura e estrutura) com
valor aproximado de R$ 60.000,00 (Sessenta Mil Reias) para o Viveiro Municipal. 7)

Pagamento de frete de 6nibus para o municipio de Amambai para transportar os alunos
vencedores da Gincana de A¢do Ambiental promovida pela Agecold,; 8) Assuntos
Gerais. A reunido foi aberta pelo Conselheiro Presidente Rogério Yuri Farias
Kintschev, iniciando a leitura da pauta, anunciou o primeiro item da pauta: 1) O valor
do saldo atualizado em conta de aplicagdo financeira do Fundo Municipal de Meio
Ambiente de Dourados ha um valor de R$ 1.577.042,80. Continuando a reunido
referente ao item 3 da pauta foi realizado consulta junto a Procuradoria Geral do
Municipio informou que o pagamento da conta de energia ndo se enquadra no rol
taxativo do artigo 60 da Lei n° 055/2002, deste modo os conselheiros indeferiram a
aprovagao deste item. Os itens 2, 4, 5, 6 ¢ 7 foram aprovados por unanimidade. Em
seguida o diretor-presidente do IMAM, Rogério Yuri Farias Kintschev agradeceu a
presenga dos membros € encerrou a reuniao.

LUIS CARLOS DOS SANTOS
Conselheiro/Secretario

ROGERIO YURI FARIAS KINTSCHEV
Diretor-presidente do IMAM - Conselheiro/
Presidente

CLAUDIOARCANJO DE SOUSA
Conselheiro

DIVALDO MACHADO DE MENEZES
Conselheiro

DANIEL DE OLIVEIRA VICK
Conselheiro

EDITAIS - LICENCA AMBIENTAL

COMID MAQUINAS LTDA torna publico que requereu do Instituto de Meio
Ambiente de Dourados — IMAM, a Renovacdo da Licenga de Operagao (RLO) N°
124/2012, para atividade Comércio de Maquinas Agricolas, Insumos e Defensivos,
Localizado junto a Avenida Aziz Rasslen N° 361, Vila Popular, CEP 79.822-059,
Dourados (MS). Nao foi determinado Estudo de Impacto Ambiental.

Ribeiro & Brandao Centro de Estética Ltda - ME, torna Publico que requereu do
Instituto de Meio Ambiente de Dourados — IMAM de Dourados (MS), a Licenca
Simplificada - LS para atividade de comércio de cosméticos, atividade de estética,
localizada na Rua Hayel Bon Faker, QD 44, Lote P/GJ — Centro, no municipio de
Dourados (MS). Nao foi determinado Estudo de Impacto Ambiental.

JULIO CESAR GUARDACHONI-ME, torna publico que requereu do Instituto
do Meio Ambiente de Dourados — IMAM, a Renovagdo da Licenga Ambiental
Simplifica (RLS), para a atividade de Restaurante e Similares, localizada na Rua
Major Capilé, 2237, Jardim Central, Dourados-MS. Nao foi determinado Estudo de
Impacto Ambiental.

ZELAR SERVICOS DE TRANSPORTE LTDA-ME, torna Publico que recebeu
do Instituto de Meio Ambiente de Dourados — MS - IMAM, a Licenga Ambiental de
Operagao- LO, para atividade de Coleta e transporte de residuos solidos e escritorio,
localizado na Rua Suécia S/N lote 168-B Jardim Europa, no municipio de Dourados
(MS). Nao foi determinado Estudo de Impacto Ambiental.




